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Coador Dupla Malha Aco Inoxidavel 26 cm com Cabo Madeira

Informacoes do Produto

SKU: PJP374026 Modelo: P374026

Marca: Pujadas EAN: 8421661374262

Imagens do Produto

B>
=

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P374026

EAN 8421661374262
Material Inox

Didametro 21-30cm

Descricao Resumida



Coador profissional de dupla malha em aco inoxidavel com 26 cm de diametro. Ideal
para filtragem fina de molhos e caldos, garantindo resultados suaves e sem grumos.

Cabo de madeira ergonémico.

Descricao Completa
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Este coador profissional de dupla malha em aco inoxidavel, com 26 cm de diametro, é uma
ferramenta essencial para a filtragem precisa em cozinhas profissionais. O seu design robusto
garante resultados consistentes e uma longa vida Util.

colador dupla malha — Peneira Dupla Inox — Coador Dupla Malha — Caracteristicas

Técnicas
Material Aco inoxidavel
Diametro 26 cm
Largura (total) 58 cm
Profundidade 25cm
Altura 17 cm
Peso 0.37 kg
TipodeMalha Dupla
Cabo Madeira

Aplicac@es Profissionais

Ideal para a preparacdo de molhos finos, caldos e purés em restaurantes de cozinha tradicional,
pastelarias, cantinas escolares e empresariais. Essencial para chefs em hotéis e servicos de catering
que exigem filtragem precisa e eficiente. Também 0til em snack-bares e roulotes para preparacdes
mais elaboradas, como polvilhar acicar em pastelaria.

Coador Profissional — Principais Vantagens

A dupla malha em ago inoxidavel assegura uma filtragem superior, eliminando grumos e impurezas
para texturas suaves e consistentes. A construcdo robusta confere durabilidade e resisténcia a



deformacdo, ideal para uso intensivo em ambientes profissionais. O cabo de madeira oferece uma
pega segura e confortavel, enquanto os ganchos permitem apoiar o coador em recipientes,
libertando as maos do utilizador para outras tarefas.



