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Espatula Pastelaria A¢co Inox 39 cm Cabo ABS Preto

Informacoes do Produto

SKU: PJP385026 Modelo: P385026

Marca: Pujadas EAN: 8421661385268

Imagens do Produto

Especificacoes

\
N

Marca Pujadas
Modelo P385026

EAN 8421661385268
Cor Preto

Material Inox

Descricao Resumida



Espatula de pastelaria com lamina de 26 cm em aco inoxidavel e cabo ergondmico em
ABS preto. ldeal para manusear e decorar bolos e sobremesas em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Esta espatula de pastelaria em aco inoxidavel com 39 cm de comprimento total € uma ferramenta
essencial para 0 manuseamento e acabamento de preparacdes em cozinhas profissionais.

espatula de pastelaria — Espatula Pastelaria — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel (lamina), ABS (cabo)
Cor Preto

Comprimento Total 39 cm

Comprimento da La&mina 26 cm

LarguradalLamina 4.cm

Peso 0.12 kg

Quantidade Minima de Encomenda 12 unidades

Aplicacdes Profissionais

Ideal para pastelarias, padarias, restaurantes com producao de sobremesas, cantinas e servicos de
catering. Permite espalhar cremes, alisar coberturas e manusear delicadamente produtos de
pastelaria, garantindo um acabamento profissional.

Espatula Pastelaria — Principais Vantagens

A lamina em aco inoxidavel confere a esta espéatula uma durabilidade excecional e resisténcia a
corrosdo, essencial em ambientes de cozinha profissional. O cabo em ABS preto proporciona um
manuseamento seguro e confortavel, mesmo durante longos periodos de utilizacdo. O seu design
facilita a limpeza e manutencdo, cumprindo os mais elevados padrdes de higiene. A lamina de 26 cm
é perfeita para trabalhos de precisédo em bolos e outras preparacdes de maior dimenséo.



Qual o material dalamina e do cabo desta espatula?

A lamina é fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade e o cabo é em ABS preto, garantindo

durabilidade e um manuseamento seguro.

Qual o comprimento total da espatula e da sualamina?

Esta espatula tem um comprimento total de 39 cm, com uma lamina de 26 cm, ideal para
diversas tarefas de pastelaria.

Para quetipo de preparacOes € esta espatula mais adequada?

E particularmente adequada para espalhar e alisar cremes, coberturas, glacés e para manusear

bolos, tartes e outras sobremesas em cozinhas profissionais.

Esta espétula éfacil delimpar e manter?

Sim, o design simples e os materiais de alta qualidade (ago inoxidavel e ABS) facilitam a
limpeza e garantem uma higiene eficaz, essencial em qualquer cozinha profissional.

Qual a quantidade minima para encomenda deste produto?

A quantidade minima para encomenda desta espatula é de 12 unidades, ideal para equipar a
sua cozinha profissional.



