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Taca Cénica Inox 20cm 1.3L para Preparacéao Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP356020 Modelo: P356020

Marca: Pujadas EAN: 8421661356206

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P356020

EAN 8421661356206
Capacidade (L) Até 6 L

Material Inox

Cor Metalico
Diametro Até 20 cm

Descricao Resumida



Taca conica de 20 cm em aco inoxidavel 18/10 com 1,3 litros de capacidade. Ideal para

misturar, preparar e armazenar ingredientes em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta taca conica de 20 cm de diametro e 1,3 litros de capacidade € um utensilio essencial para a

preparacdo de alimentos em qualquer cozinha profissional.

tigela conica inox — Tigela Inox Profissional — Taca Cénica — Caracteristicas
Técnicas
Material Aco inoxidavel 18/10

Cor

Largura

Profundidade

Altura

Diametro

Capacidade

Peso

Aplicacbes Profissionais

Metalico

20 cm

20cm

7.5 cm

20cm

13L

0.15 kg

Esta taca é um utensilio versatil, ideal para diversas tarefas em cozinhas profissionais. E perfeita

para misturar pequenas quantidades de ingredientes, como molhos, temperos ou massas leves, e

para armazenar ingredientes pré-preparados. Encontra aplicacdo em hamburgarias, snack-bares,

pastelarias, cantinas escolares e empresariais, e restaurantes de bairro que necessitam de

recipientes préaticos e duraveis para o dia a dia.

Taca Inox — Principais Vantagens

A construcdo em aco inoxidavel 18/10 confere a esta taca uma durabilidade e longevidade

excecionais, resistindo ao uso intenso e a corrosdo. O seu interior liso facilita a raspagem completa

dos ingredientes e simplifica a limpeza, sendo compativel com maquinas de lavar louca profissionais.



O design conico e a pequena borda permitem um manuseamento seguro e confortavel, mesmo
guando a taca esta cheia.



