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Cubeta Gastronorm GN 1/9 65mm Aco Inoxidavel 0.6L

Informacoes do Produto

SKU: PJP190651 Modelo: P190651

Marca: Pujadas EAN: 8421661010498

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P190651

EAN 8421661010498
Formato GN GN1/9

Material Inox

Perfurado Nao



Descricao Resumida

Cubeta Gastronorm GN 1/9 em aco inoxidavel 18/10, com 65 mm de profundidade e 0.6

L de capacidade. lIdeal para conservacdo, confecdo e servico em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Esta cubeta Gastronorm GN 1/9, fabricada em aco inoxidavel 18/10, € uma solugcédo robusta e

higiénica para a gestdo de alimentos em cozinhas profissionais. Com 65 mm de profundidade e 0.6
litros de capacidade, € ideal para diversas aplicagdes.
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Caracteristicas Técnicas

Tamanho Gastronorm GN 1/9

Material Aco inoxidavel 18/10
Capacidade 06L

Profundidade 65 mm

Largura 176 mm
Profundidade (externa) 162 mm

Peso 0.22 kg

Sistema Anti-atasco Sim

Canto Refor cado Sim

Aplicagcbes Profissionais

Esta cubeta Gastronorm GN 1/9 é indispensavel em qualquer cozinha profissional, desde
restaurantes de bairro e tascas a cantinas escolares e hotéis. E ideal para a organizacdo de
ingredientes em bancadas de preparacdo, armazenamento de pequenas porcdes em frigorificos, ou
para servir condimentos e molhos em buffets de pastelarias, snack-bares e roulotes. A sua



versatilidade permite a utilizacdo em banho-maria, fornos e camaras frigorificas, adaptando-se a
churrasqueiras, pizzarias e servigos de catering.

Cubeta GN — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricada em aco inoxidavel 18/10, oferece elevada resisténcia a
corrosao e deformacéo, mesmo sob uso intensivo e temperaturas extremas.

e Higiene Otimizada: O sistema anti-atasco evita que as cubetas fiquem presas, facilitando a
secagem e melhorando a higiene no armazenamento.

e Design Robusto: O canto reforcado e o raio pequeno aumentam a durabilidade do bordo e a
capacidade util, garantindo uma vida util prolongada.

e Versatilidade de Uso: Adequada para conservacao, confecao, transporte e apresentacédo de
alimentos, tanto em ambientes quentes como frios.

e Compatibilidade Padréo: O formato Gastronorm GN 1/9 assegura compatibilidade com a
maioria dos equipamentos de cozinha profissional.

Qual aprincipal vantagem do aco inoxidavel 18/10 para esta cubeta?

O aco inoxidavel 18/10 confere a cubeta uma resisténcia superior a corrosdo, a altas
temperaturas e a impactos, garantindo uma longa durabilidade e mantendo a higiene essencial
em ambientes profissionais.

Como o sistema anti-atasco desta cubeta melhor a a oper agéo na cozinha?

O sistema anti-atasco foi concebido para evitar que as cubetas fiquem presas umas nas outras
durante o empilhamento, facilitando o manuseamento, 0 armazenamento e a secagem, 0 que
otimiza o fluxo de trabalho e a higiene.

Posso utilizar esta cubeta GN 1/9 tanto em for nos como em camar as frigor ificas?

Sim, esta cubeta em aco inoxidavel 18/10 é extremamente versatil e adequada para uma vasta
gama de temperaturas, sendo perfeita para conservacdo em frio, confecdo em forno e
apresentacdo em banho-maria.

Qual a capacidade util desta cubeta Gastronorm GN 1/9?

Esta cubeta Gastronorm GN 1/9 tem uma capacidade util de 0.6 litros, ideal para pequenas
porcdes de ingredientes, molhos, condimentos ou para organizar componentes em buffets @

areas de preparagéo.



A limpeza e manutencao desta cubeta sdo simples para um uso diario intensivo?

Sim, o aco inoxidavel 18/10 e o design com cantos reforcados e raio pequeno facilitam a
limpeza manual ou em maquina de lavar louga profissional, assegurando uma manutencao
higiénica e eficiente no dia a dia.



