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Lamina de Substituicdo 12.7 mm para Cortador de Legumes Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJ55472 Modelo: 55472

Marca: Pujadas EAN: 8421661554725

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 55472

EAN 8421661554725
Tipo Cortadora
Material Inox

Descricao Resumida



Lamina de substituicdo de 12.7 mm para cortadores de legumes, ideal para obter dados

e bastonetes uniformes. Garante cortes precisos e eficientes em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta lamina de substituicdo de 12.7 mm foi concebida para cortadores manuais de legumes,
permitindo cortes precisos em dados e bastonetes. E um componente essencial para manter a
eficiéncia e a qualidade na preparacdo de alimentos em qualquer cozinha profissional.

recambio lamina 12.7 mm — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Tamanho de Corte 12.7 mm
Material Aco Inoxidavel

AplicacOes Profissionais

Esta lamina é ideal para estabelecimentos que necessitam de cortes rapidos e uniformes de legumes
e frutas. E particularmente Gtil em restaurantes de cozinha tradicional, hamburgarias, snack-bares,
cantinas escolares e empresariais, hotéis e servicos de catering, onde a consisténcia e a rapidez na

preparacdo séo cruciais.
Principais Vantagens

Cortes uniformes e precisos de 12.7 mm para dados e bastonetes.

Contribui para a otimizagdo do tempo de preparacéo na cozinha.
Fabricada em aco inoxidavel, garantindo durabilidade e higiene.
Facil de substituir, minimizando o tempo de inatividade do equipamento.

Mantém a qualidade e apresentagéo dos alimentos.

Para quetipo decortador estalamina é compativel?

Esta lamina de 12.7 mm é um recambio especifico para cortadores manuais de legumes que
utilizam este tamanho para cortes em dados e bastonetes. Verifique a compatibilidade com ¢

seu equipamento.



Qual o material dalamina?

A lamina é fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo resisténcia a corroséo,
durabilidade e conformidade com as normas de higiene alimentar para uso profissional.

Quetipo de corte consigo obter com esta lamina?

Esta lamina de 12.7 mm é projetada especificamente para produzir cortes uniformes em dados
e bastonetes, ideais para batatas fritas, saladas, guarnicdes e outros pratos.

Com que frequéncia devo substituir alamina?

A frequéncia de substituicdo depende da intensidade de uso e do tipo de alimentos cortados.
Recomenda-se a substituicdo quando a qualidade do corte diminuir ou a lamina apresentar
sinais de desgaste para manter a eficiéncia e seguranca.

A substituicdo da lamina é complicada?

A maioria dos cortadores manuais € projetada para uma substituicdo de lamina simples e
rapida. Contudo, é fundamental seguir sempre as instrucdes especificas do fabricante do seu
cortador para garantir uma instalag&o correta e segura.



