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Tampa Gastronorm GN 1/2 Aco Inoxidavel 324x264mm

Informacoes do Produto

SKU: PJ93200 Modelo: 93200

Marca: Pujadas EAN: 8421661932028

Imagens do Produto

» \/ \

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 93200

EAN 8421661932028
Material Inox

Descricao Resumida



Tampa Gastronorm GN 1/2 em aco inoxidavel, ideal para cubas de 324x264 mm.

Garante higiene e conservagéo de alimentos em ambientes profissionais.

Descricao Completa

Esta tampa Gastronorm GN 1/2 em aco inoxidavel € um acessorio essencial para o armazenamento
e transporte seguro de alimentos em cozinhas profissionais, garantindo higiene e conformidade com
as normas.

Tampa Gastronorm Inox 1/2 — Tampa Gastronorm 1/2 — Tampa Gastronorm —
Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Formato GN 1/2

Dimensdes (L PA) 324 x 264 x 10 mm
Conformidade EN631-1, NSF

Aplicacdes Profissionais

Esta tampa Gastronorm € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes de
bairro, cantinas escolares e empresariais, hotéis, empresas de catering, snack-bares e food trucks. A
sua versatilidade permite a utilizagcdo em balcdes refrigerados, fornos combinados e banhos-maria,
sendo crucial para a conservacéo e apresentacao de alimentos.

Tampa Gastronorm — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricada em aco inoxidavel de calibre robusto, oferece resisténcia
elevada ao uso continuo e a corrosao.

e Higiene Garantida: A superficie lisa do aco inoxidavel facilita a limpeza e desinfecéo,
cumprindo os mais altos padrdes de higiene alimentar.

e Manuseamento Eficiente: Equipada com um cabo plano central, permite uma elevacao facil e
segura, mesmo em ambientes de ritmo acelerado.

e Estabilidade Reforcada: Os bordos reforcados conferem maior resisténcia estrutural,
prevenindo deformacgdes e assegurando um encaixe perfeito nas cubas Gastronorm.

e Conformidade Normativa: Certificada EN631-1 e NSF, garante a adequacdo para uso
profissional em contacto com alimentos.



