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Colher Monobloco Aco Inoxidavel 34 cm Acetinado

Informacoes do Produto

SKU: PJP345000 Modelo: P345000
Marca: Pujadas EAN: 8421661345002
Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P345000

EAN 8421661345002
Material Inox

Descricao Resumida

Colher monobloco de 34 cm em aco inoxidavel com acabamento acetinado, ideal para
servico de mesa profissional. Robusta, higiénica e facil de limpar, com orificio para
pendurar.




Descricao Completa

Esta colher monobloco de 34 cm, fabricada em aco inoxidavel com acabamento acetinado, oferece

durabilidade e higiene para o servico de mesa profissional. O seu design de uma s6 peca facilita a
limpeza e manutencdao diaria, sendo um utensilio essencial em qualquer cozinha ou copa.

colher de servir inox — Colher Monobloco — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Acabamento Acetinado
Comprimento 34 cm

Peso 0.16 kg

Aplicacdes Profissionais

Esta colher é ideal para o servico de mesa em restaurantes de cozinha tradicional, marisqueiras,
cantinas, hotéis e estabelecimentos de catering. A sua robustez e comprimento tornam-na adequada
para servir por¢cdes em travessas ou panelas maiores, em buffets ou eventos, garantindo eficiéncia e
higiene.

Colher Monobloco — Principais Vantagens

Construcao monobloco em acgo inoxidavel para maxima durabilidade e higiene.
Acabamento acetinado que confere um toque profissional e resiste a marcas de uso.

Comprimento de 34 cm, ideal para servir alimentos mantendo uma distancia segura do calor.

Facil de limpar e manter, essencial em ambientes de servico profissional.

Orificio no cabo para arrumacao suspensa, otimizando o espaco na cozinha ou copa.
Qual o material desta colher?

Esta colher é fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo durabilidade e

resisténcia a corrosao para uso profissional.

E facil delimpar?

Sim, o seu design monobloco (uma Unica peca) elimina fendas e unies, tornando-%

excecionalmente facil de limpar e higienizar.



Qual o comprimento total da colher?

Esta colher tem um comprimento total de 34 cm, ideal para alcancar o fundo de panelas e
travessas profundas com seguranca.

Para quetipo de uso é recomendada?

E recomendada para servico de mesa profissional, buffets, catering, e qualquer

estabelecimento que necessite de um utensilio robusto e higiénico para servir alimentos.

Pode ser pendurada para arrumacao?

Sim, o cabo da colher possui um orificio que permite pendura-la facilmente, otimizando o
espaco de arrumacao na sua cozinha ou copa.



