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Tampa Gastronorm 1/3 Aco Inoxidavel 323x174 mm

Informacoes do Produto

SKU: PJ93300 Modelo: 93300

Marca: Pujadas EAN: 8421661933049

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 93300

EAN 8421661933049
Material Inox

Cor Metalico

Descricao Resumida



Tampa Gastronorm 1/3 em aco inoxidavel, ideal para conservagdo e transporte de

alimentos. Dimensfes 323x174x22 mm. Essencial para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta tampa Gastronorm 1/3 em aco inoxidavel € um componente essencial para a gestdo de
alimentos em cozinhas profissionais, garantindo a protecdo e a manutencdo da temperatura dos
produtos em recipientes GN.

tampa gastronorm 1/3 — Tampa Gastronorm — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Cor Metalico
Largura 323 mm
Profundidade 174 mm
Altura 22 mm
Unidades por embalagem 6

Aplicacdes Profissionais

Esta tampa Gastronorm 1/3 é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo buffets de
hotéis, cantinas escolares e empresariais, restaurantes de self-service, servicos de catering, e
pastelarias com confecdo. Garante a protecdo e a apresentacdo adequada dos alimentos em
qualquer ambiente de cozinha profissional.

Tampa GN — Principais Vantagens

e Construcao robusta em aco inoxidavel para durabilidade e resisténcia a corrosao.

Design com bordos reforcados que confere maior robustez e longevidade.

Pega central plana para um manuseamento confortavel e remocao facil.

Ajuda a manter a temperatura dos alimentos, quentes ou frios, por mais tempo.

Facil de limpar e higienizar, compativel com maquinas de lavar louca industriais.

Esta tampa é compativel com quetipo derecipientes Gastronorm?



Esta tampa foi concebida especificamente para recipientes Gastronorm de tamanho 1/3,
garantindo um encaixe seguro e eficaz.

Qual o material defabrico e as suas vantagens?

E fabricada em aco inoxidavel, um material conhecido pela sua durabilidade, resisténcia a
corrosao e facilidade de limpeza, essencial para ambientes de cozinha profissional.

Como se efetua a limpeza e manutencéo desta tampa?

A limpeza é simples e pode ser feita manualmente com detergente neutro ou em maquina de
lavar louca industrial, devido a sua constru¢do em aco inoxidavel.

Esta tampa ajuda a conservar a temperatura dos alimentos?

Sim, ao cobrir o recipiente Gastronorm, a tampa cria uma barreira que ajuda a reter o calor ou o
frio, contribuindo para a melhor conservagéo dos alimentos.

E uma tampa resistente para uso intensivo?

Absolutamente. A construcdo em aco inoxidavel e os bordos reforcados garantem que esta

tampa suporta o uso diario e intensivo em qualquer cozinha profissional.



