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Acesso rapido
ao produto

Lâmina de substituição festoneada 6.4 mm para cortador de tomate

Informacoes do Produto

SKU: PJ15113 Modelo: 15113

Marca: Pujadas EAN: 8421661511308

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 15113

EAN 8421661511308

Tipo Cortadora

Material Inox

Descricao Resumida



Lâmina de substituição festoneada de 6.4 mm, fabricada em aço inoxidável para o

cortador de tomates InstaSlice. Garante cortes uniformes e precisos.

Descricao Completa

Esta lâmina de substituição festoneada de 6.4 mm foi concebida para o cortador de tomates

InstaSlice, garantindo cortes precisos e uniformes para a sua produção diária.

lâmina substituição cortador tomate — lâmina corta tomate — Lâmina de

Substituição — Características Técnicas

Tipo de Lâmina Festoneada

Espessura de Corte 6.4 mm

Material Aço inoxidável

Compatibilidade Cortador de tomates InstaSlice™

Aplicações Profissionais

Esta lâmina é essencial para cozinhas profissionais que utilizam o cortador de tomates InstaSlice,

garantindo a continuidade da produção em estabelecimentos como hamburgarias, pizzarias,

restaurantes de saladas, cantinas e serviços de catering. Ideal para preparar grandes volumes de

tomate fatiado de forma rápida e uniforme.

Lâmina Festoneada — Principais Vantagens

**Corte Preciso:** A lâmina festoneada de 6.4 mm assegura fatias uniformes, melhorando a

apresentação e a qualidade dos pratos.

**Durabilidade:** Fabricada em aço inoxidável, oferece resistência à corrosão e uma longa

vida útil, mesmo com uso intensivo.

**Manutenção da Eficiência:** A substituição regular da lâmina mantém o desempenho ótimo

do cortador, evitando desperdícios e garantindo a rapidez no serviço.

**Higiene:** O material de fácil limpeza contribui para a manutenção dos padrões de higiene

exigidos em cozinhas profissionais.


