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Acesso rapido
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Forno de Brasa Profissional Vermelho Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: PJP850503R Modelo: P850503R

Marca: Pujadas EAN: 8421661630740

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P850503R

EAN 8421661630740

Cor Vermelho

Tipo Forno

Descricao Resumida



Forno de brasa profissional em aço inoxidável de alta resistência, com grelha ajustável

e controlo preciso de temperatura. Ideal para cozinhas exigentes.

Descricao Completa

Este forno de brasa profissional, construído integralmente em aço inoxidável de alta resistência, é

ideal para cozinhas que procuram um controlo preciso da confeção a carvão.

forno de brasa functional 50 rojo — Forno de Brasa — Características Técnicas

Material Aço inoxidável de alta resistência

Cor Vermelho

Largura 670 mm

Profundidade 710 mm

Altura 1635 mm

Peso 204 kg

Isolamento Térmico Sim

Corta-fogo de Segurança Sim

Grelha Ajustável em altura

Controlo de Fluxo de Ar Superior e Inferior

Gaveta de Cinzas Sim

Montagem Fornecido montado — pronta a instalar

Aplicações Profissionais

Este forno de brasa é uma solução robusta para restaurantes de carne, churrasqueiras, marisqueiras

e hotéis que valorizam a confeção a carvão. É igualmente adequado para tascas modernas, food

trucks gourmet e estabelecimentos de catering que procuram um sabor autêntico e um controlo



preciso na produção.

Forno de Brasa — Principais Vantagens

**Controlo Preciso da Temperatura:** Os reguladores de fluxo de ar superior e inferior

permitem um ajuste fino da temperatura, essencial para diferentes tipos de alimentos.

**Eficiência e Segurança:** O corpo com isolamento térmico otimiza o consumo de carvão e o

corta-fogo de segurança garante um ambiente de trabalho mais seguro.

**Versatilidade na Confeção:** A grelha ajustável em altura oferece flexibilidade para grelhar,

assar ou brasear, adaptando-se a diversas técnicas culinárias.

**Manutenção Simplificada:** A porta de alta resistência de fácil abertura e a gaveta de recolha

de cinzas facilitam as operações de limpeza e manutenção diárias.

**Durabilidade Superior:** Construído integralmente em aço inoxidável de alta resistência, este

forno garante uma longa vida útil em ambientes de cozinha profissional exigentes.

O isolamento térmico otimiza a eficiência energética do forno, mantendo o calor no interior para

uma confeção mais uniforme e reduzindo o consumo de carvão. Também protege o exterior do

forno do calor excessivo, melhorando a segurança na cozinha.

Qual a principal vantagem do isolamento térmico?

?

O controlo da temperatura é realizado através de reguladores de fluxo de ar, tanto na parte

superior como inferior do forno. Estes permitem ajustar a intensidade da brasa e a circulação do

calor, proporcionando um controlo preciso para diferentes tipos de confeção.

Como é feito o controlo da temperatura neste forno?

?

A grelha ajustável em altura permite ao chef controlar a intensidade do calor direto sobre os

alimentos. Isto é crucial para selar carnes rapidamente, cozinhar peixes delicados a uma

temperatura mais suave ou manter alimentos quentes sem os queimar, adaptando-se a

diversas necessidades culinárias.

A grelha ajustável em altura oferece que tipo de versatilidade?

?

A limpeza e manutenção são simplificadas graças à porta de alta resistência com fácil abertura

e ao prático gaveta de recolha de cinzas. Estes elementos permitem um acesso rápido e

eficiente para remover resíduos e garantir a higiene do equipamento.

Qual a facilidade de limpeza e manutenção?

?



Sim, o design robusto em aço inoxidável e a cor vermelha conferem-lhe uma estética apelativa,

tornando-o adequado para cozinhas abertas ou com vista para o cliente. O isolamento térmico

também ajuda a gerir o calor no ambiente circundante.

Este forno é adequado para cozinhas abertas ou com vista para o cliente?

?


