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Concha Monobloc Aco Inoxidavel 0,2L - 33cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP301109 Modelo: P301109

Marca: Pujadas EAN: 8421661301091

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P301109

EAN 8421661301091
Material Inox

Cor Metalico
Diametro Até 20 cm

Descricao Resumida



profissionais.

Concha monobloc em aco inoxidavel com 0,2 litros de capacidade e 33 cm de

comprimento. Design robusto e higiénico, ideal para uso intensivo em cozinhas

Descricao Completa

Esta concha monobloc de aco inoxidavel é uma ferramenta robusta e higiénica, ideal para servir
liquidos e molhos em cozinhas profissionais. O seu design de peca Unica garante durabilidade e

facilidade de limpeza, essencial para operacdes diarias.

Concha Aco Inoxidavel Monobloco — Concha Monobloc — Caracteristicas Técnicas

Material

Cor

Largura

Profundidade

Altura

Diametro

Capacidade

Peso

AplicacOes Profissionais

z

Aco inoxidavel

Metalico

9cm

9cm

46 cm

9cm

0,2L

0,28 kg

Esta concha é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes de cozinha

tradicional portuguesa, tascas e snack-bares, até cantinas escolares e empresariais. E perfeita para

servir sopas, molhos, guisados e outros liquidos em buffets, linhas de self-service ou diretamente na

area de preparacao e empratamento em hotéis e servigos de catering.

Concha Monobloc — Principais Vantagens

A construcdo monobloc em aco inoxidavel confere a esta concha uma resisténcia superior e uma

higiene otimizada, eliminando pontos de acumulagdo de residuos. O cabo longo facilita o

manuseamento seguro em panelas fundas, e o selo de capacidade permite uma identificacéo rapida



do volume. O gancho na extremidade do cabo oferece uma solucdo pratica para armazenamento
suspenso, poupando espaco na cozinha.



