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Cacarola Baixa 28cm Aco Inoxidavel 18/10 Amarela com Tampa 5.8L

Informacoes do Produto

SKU: PJP490728A Modelo: P490728A

Marca: Pujadas EAN: 8421661497985

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P490728A

EAN 8421661497985
Capacidade (L) Até 6 L

Cor Amarelo

Diametro 21-30 cm



Material Inox

Descricao Resumida

Cacarola baixa profissional de 28 cm em aco inoxidavel 18/10, com 5.8L de
capacidade. Base encapsulada para aquecimento uniforme e compativel com todas as

fontes de calor.

Descricao Completa

Esta cacarola baixa de 28 cm em aco inoxidavel 18/10 com acabamento amarelo € ideal para
cozinhas profissionais, oferecendo uma capacidade de 5.8 litros e compatibilidade com todas as
fontes de calor, incluindo indugéo.

Cacarola baixa 28cm — Cacarola Baixa — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10

Cor Amarelo

Diametro 28 cm

Altura 1lcm

Capacidade 58L

Peso 2.79 kg

Compatibilidade Inducéo, Gas, Vitroceramica, Elétrica
Base Encapsulada para aquecimento uniforme
Pegas Ergondmicas em aco inoxidavel fundido
Tampa Incluida

Aplicacdes Profissionais



Ideal para restaurantes de bairro, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com confecao, e
qualquer cozinha profissional que necessite de um utensilio robusto e versatil para estufados,
molhos, guisados ou reducdes, garantindo um toque de cor e eficiéncia.

Cacarola Baixa — Principais Vantagens

e Construcdo em aco inoxidavel 18/10 para durabilidade, higiene e resisténcia a corrosao.

e Base encapsulada que assegura um aquecimento rapido e uniforme em todas as fontes de
calor.

e Pegas ergonémicas em aco inoxidavel fundido para um manuseamento confortavel e seguro,
reduzindo a fadiga.

e Tampa incluida que retém eficazmente o calor e a humidade, otimizando o processo de
confecéo.

e Design funcional com pegas que permitem apoiar a tampa, mantendo-a acessivel e fora do
caminho.

Qual o material e durabilidade desta cacarola?

E fabricada em aco inoxidavel 18/10, um material de alta qualidade que garante excelente
durabilidade, resisténcia a corroséo e facilidade de limpeza, essencial para o uso profissional

intensivo.

Esta cacarola pode ser utilizada em fogdes de indugdo?

Sim, a cacarola possui uma base encapsulada que a torna totalmente compativel com todas as
fontes de calor, incluindo inducéo, gas, vitroceramica e elétricas, para maxima versatilidade na

sua cozinha.

Qual a capacidade e dimensdes exatas da cacarola?

A cacarola tem um diametro de 28 cm, uma altura de 11 cm e uma capacidade util de 5.8 litros,
sendo adequada para diversas preparagdes em cozinhas profissionais.

As pegas aquecem durante a confecao?

As pegas sdo em aco inoxidavel fundido e, embora sejam ergondémicas, podem aquecer
dependendo da intensidade e duracao do uso, sendo aconselhavel usar protecéo térmica parg
manuseamento seguro. '



A tampa esta incluida e quais as suas vantagens?

Sim, a tampa esta incluida e é fundamental para reter o calor e a condensacéo, acelerando o

processo de confecdo e garantindo resultados mais suculentos e saborosos para 0s seus
pratos.



