
Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

Hotelequip.pt
Rua Empresarial Nº 8A, Zona Industrial Ponte Seca

2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 22/07/2026
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado

na imagem.

Acesso rapido
ao produto

Mini Caçarola Redonda Ferro Fundido 14cm 0.6L com Tampa

Informacoes do Produto

SKU: PJP23507 Modelo: P23507

Marca: Pujadas EAN: 8421661235075

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P23507

EAN 8421661235075

Diâmetro Até 20 cm

Material Ferro

Cor Preto

Descricao Resumida



Mini caçarola redonda de 14 cm em ferro fundido com tampa, ideal para cozinhar e

servir porções individuais. Capacidade de 0.6 L para otimizar o serviço.

Descricao Completa

Esta mini caçarola redonda em ferro fundido de 14 cm de diâmetro e 0.6 L de capacidade é ideal

para cozinhar e servir porções individuais, otimizando o serviço e a apresentação em ambientes

profissionais.

mini caçarola ferro fundido — Mini Caçarola — Características Técnicas

Propriedade Valor

Material Ferro fundido

Cor Preto

Diâmetro 14 cm

Capacidade 0.6 L

Peso 1.51 kg

Dimensões Externas (C x L x A) 18 x 15 x 9 cm

Aplicações Profissionais

Esta mini caçarola é ideal para o serviço de sala em restaurantes de cozinha tradicional, tascas,

snack-bares, hotéis e empresas de catering. Permite servir pratos principais, acompanhamentos ou

entradas em porções individuais, como gratinados, guisados, arrozes ou sobremesas, garantindo

uma apresentação rústica e elegante. É particularmente útil em churrasqueiras, marisqueiras e

estabelecimentos que valorizam a manutenção da temperatura dos alimentos à mesa.

Mini Caçarola — Principais Vantagens

**Durabilidade Excecional:** Construção robusta em ferro fundido para uso intensivo e longa

vida útil.

**Retenção de Calor Superior:** Mantém os alimentos quentes por mais tempo, melhorando a

experiência do cliente.



**Versatilidade:** Permite cozinhar e servir o mesmo prato na mesma unidade, otimizando o

fluxo de trabalho.

**Controlo de Porções e Higiene:** Ideal para serviço individual, facilitando o controlo de

custos e a higiene.

**Apresentação Atraente:** O design em ferro fundido confere um toque tradicional e

sofisticado à mesa.

Sim, o ferro fundido é compatível com todas as fontes de calor, incluindo fogões a gás,

elétricos, vitrocerâmica e indução.

Posso usar esta caçarola em qualquer tipo de fogão?

?

Sim, as caçarolas de ferro fundido são extremamente resistentes a altas temperaturas e podem

ser utilizadas com segurança em fornos profissionais para cozinhar ou gratinar.

É segura para ir ao forno?

?

Para manter o ferro fundido, lave à mão com água quente e uma escova, evitando detergentes

abrasivos. Seque imediatamente e unte levemente com óleo vegetal para prevenir a ferrugem e

manter a camada antiaderente natural.

Como devo limpar e manter o ferro fundido?

?

Servir em porções individuais melhora a apresentação do prato, permite um controlo rigoroso

das porções e dos custos, e aumenta a higiene, pois cada cliente recebe a sua própria unidade

de confeção e serviço.

Qual a vantagem de servir em porções individuais?

?Sim, a tampa sela o calor e a humidade no interior da caçarola, o que acelera o processo de

confeção, mantém os alimentos suculentos e intensifica os sabores.

A tampa ajuda na confeção?

?


