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Panela Reta Aco Inoxidavel 20cm Inducédo - Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP290120 Modelo: P290120

Marca: Pujadas EAN: 8421661290203

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P290120

EAN 8421661290203
Diametro Até 20 cm
Material Inox

Descricao Resumida




Panela reta profissional de 20 cm em aco inoxidavel 18/10, com fundo sanduiche para

inducgéo. Ideal para cozinhas de alta exigéncia, garante durabilidade e eficiéncia.

Descricao Completa

Esta panela reta de 20 cm de diametro, fabricada em aco inoxidavel 18/10, é ideal para a confecao
em cozinhas profissionais, garantindo durabilidade e compatibilidade com placas de inducdo.

Panela Inox 20cm Profissional — Panela Reta — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10

Didmetro 200 mm

Altura (Panela) 200 mm

Largura Total (c/ asas) 215 mm

Profundidade Total (c/ asas) 290 mm

Peso 1.38 kg

Compatibilidade Inducéo, Gas, Elétrica, Vitroceramica
Acabamento Acetinado

Fundo Sanduiche (inox-aluminio-inox)

Asas Aco inoxidavel, resistentes ao calor

Aplicagcbes Profissionais

Esta panela é adequada para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes de cozinha
tradicional portuguesa, cantinas e refeitérios, até pastelarias com confeccdo, hotéis e servicos de
catering. A sua robustez e compatibilidade com inducdo tornam-na versatil para diversas
necessidades de confecéo.

Panela Reta — Principais Vantagens



Construcao em aco inoxidavel 18/10 para maxima durabilidade e higiene.

Fundo sanduiche (inox-aluminio-inox) otimizado para uma distribuicdo uniforme do calor e
compatibilidade com inducéo.

Asas em aco inoxidavel resistentes ao calor, proporcionando seguranga no manuseamento.

Acabamento acetinado que confere uma estética profissional e facilita a limpeza.

Design robusto e ergondmico para uso intensivo em ambientes de cozinha profissional.
Esta panela é compativel com quetipos de placas de confecdo?

Esta panela possui um fundo sanduiche (inox-aluminio-inox) que a torna compativel com todas

as fontes de calor, incluindo gas, elétrica, vitroceramica e, especialmente, inducao.

Qual a vantagem do aco inoxidavel 18/10?

O aco inoxidavel 18/10 é uma liga de alta qualidade, resistente a corroséo, duravel e higiénica,
ideal para o uso intensivo em ambientes de cozinha profissional, garantindo a seguranca
alimentar e a longevidade do utensilio.

Como devo limpar e manter esta panela?

Para a limpeza diaria, utilize agua morna, detergente suave e uma esponja nao abrasiva. Evite
produtos de limpeza agressivos. Pode ser lavada na maquina de lavar loica, mas a lavagem

manual prolonga a vida util e mantém o acabamento.

Qual a capacidade apr oximada desta panela?

Com um diametro de 20 cm e uma altura de 20 cm, esta panela reta tem uma capacidade
aproximada de 6.2 litros, adequada para a confecao de por¢cdes médias a grandes em cozinhas
profissionais.

As asas da panela aquecem durante a utilizagdo?

As asas sdo fabricadas em aco inoxidavel e séo projetadas para serem resistentes ao calor,
minimizando a transferéncia de temperatura. Contudo, recomenda-se sempre o uso de luvas de
protecdo em ambientes de cozinha profissional, especialmente durante longos periodos d’e;
confec&o. '



