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Amasadora Profissional 28L com Protec&o de Seguranca

Informacoes do Produto

SKU: PJ4075802 Modelo: 4075802

Marca: Pujadas EAN: 8421661952316

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 4075802

EAN 8421661952316
Capacidade (L) 26-50 L
Instalac&o De Chéo

Descricao Resumida



Amasadora profissional de 28 litros com 3 velocidades e temporizador de 30 minutos.

Construcao robusta em aco inoxidavel, ideal para cozinhas de producéo intensiva.

Descricao Completa

A amasadora profissional de 28 litros € um equipamento robusto e fiavel, projetado para misturar
massas e outros ingredientes em cozinhas de producdo intensiva. Inclui um sistema de seguranca
para operacao continua.

Amassadadeira profissional 28L — Amassadeira profissional — Amasadora
Profissional — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 28 L
Poténcia 750 W
Tensao 220-230 V
Frequéncia 50 Hz
Amperagem 8.0A
Largura 635 mm
Profundidade 622 mm
Altura 1216 mm
Material Aco inoxidavel
Numero de Velocidades 3
Temporizador 30 minutos
Ficha Schuko (EV)

AplicacOes Profissionais



Esta amasadora de pé é ideal para cozinhas profissionais com volume médio a alto de producéo,

como

pastelarias, padarias, pizzarias, restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, cantinas

escolares e empresariais. Permite a preparacao eficiente de massas para pao, bolos, pizzas e outros

produtos de confecado, garantindo consisténcia e qualidade.

Amasadora — Principais Vantagens

Capacidade de 28 litros adequada para producao didria em estabelecimentos de restauragéo.
Transmissdo por correia com 3 velocidades para adaptar a mistura a diferentes tipos de
massa.

Temporizador de 30 minutos com desligamento automatico para maior precisao e seguranca.
Construcao robusta em aco inoxidavel e pés estaveis para durabilidade e seguranca
operacional.

Protecao de seguranca integrada para prevenir acidentes durante o uso continuo.

Qual a capacidade maxima de massa que esta amasador a pode pr ocessar ?

Esta amasadora tem uma capacidade de 28 litros, ideal para volumes médios de producdo em

cozinhas profissionais.

Quantas velocidades de mistura estéo disponiveis?

A amasadora dispde de 3 velocidades de mistura, permitindo adaptar o processo a diferentes

consisténcias e tipos de massa.

O equipamento possui temporizador ?

Sim, esta amasadora estd equipada com um temporizador de 30 minutos que desliga

automaticamente o aparelho no final do ciclo programado.

Quais as dimensdes da amasador a?

As

dimensdes sdo 635 mm de largura, 622 mm de profundidade e 1216 mm de altura,

adequadas para instalacdo em cozinhas profissionais.

E facil deinstalar?

Sim, a amasadora é fornecida montada e pronta a instalar, necessitando apenas de uma

ligacéo elétrica adequada (ficha Schuko).



