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Cubeta Gastronorm GN 1/1 Aco Inoxidavel 65 mm profundidade 8.3 L

Informacoes do Produto

SKU: PJP110651 Modelo: P110651

Marca: Pujadas EAN: 8421661010092

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P110651

EAN 8421661010092
Capacidade (L) 7-10L
Formato GN GN1/1

Material Inox

Perfurado Nao



Cor Metalico

Descricao Resumida

Cubeta Gastronorm GN 1/1 em aco inoxidavel 18/10, com 65 mm de profundidade e 8.3
L de capacidade. Ideal para conservagdo, confecdo e servico em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Esta cubeta Gastronorm GN 1/1 em aco inoxidavel 18/10 é essencial para a gestdo eficiente de
alimentos em cozinhas profissionais. Com 65 mm de profundidade e 8.3 L de capacidade, garante
durabilidade e higiene.

Cubeta Gastronorm GN 1/1 — Cubeta Gastronorm — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10
Cor Metalico

Largura 530 mm
Profundidade 325 mm

Altura 65 mm

Capacidade 8.3L

Peso 1.38 kg

Unidades por embalagem 6

AplicacOes Profissionais

Ideal para a conservacao, confecdo, transporte e apresentacéo de alimentos em buffets quentes ou
frios. Perfeita para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas, hotéis, churrasqueiras, pastelarias
com confecao e servigos de catering, otimizando o fluxo de trabalho na cozinha profissional.



Cubeta GN — Principais Vantagens

e Fabricada em aco inoxidavel 18/10, oferece elevada resisténcia a corrosédo e a temperaturas
elevadas.

e Sistema antiatasco inovador que previne o encravamento durante o armazenamento e facilita
a secagem, melhorando a higiene.

e Canto reforcado, 25% mais resistente, que aumenta a durabilidade do bordo e a capacidade
util da cubeta.

e Versatilidade para diversas aplicacdes, desde a conservacdo e confecao até ao transporte e

apresentacdo em buffets.

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem do aco inoxidavel 18/10 nesta cubeta?

O aco inoxidavel 18/10 oferece excelente resisténcia a corrosao, durabilidade e € higiénico para

contacto alimentar, suportando altas temperaturas e uso intensivo.

Esta cubeta pode ser utilizada em fornos ou banhos-maria?

Sim, a cubeta € fabricada para suportar temperaturas elevadas, sendo adequada para

utilizagéo segura em fornos, banhos-maria e para manter alimentos quentes em buffets.

O quesignifica o sistema antiatasco?

O sistema antiatasco € um design inteligente que impede que as cubetas fiquem presas umas

nas outras quando empilhadas, facilitando o armazenamento e a secagem apdés a lavagem.

Qual a capacidade util desta cubeta Gastronorm GN 1/1?

Esta cubeta Gastronorm GN 1/1 tem uma capacidade util de 8.3 litros, sendo ideal para

armazenar e servir por¢gdes médias a grandes de alimentos em ambientes profissionais.

E facil delimpar e manter?

Sim, o0 aco inoxidavel 18/10 é um material ndo poroso e de facil higienizacdo. Pode ser lavado a
mao ou em maquinas de lavar louga profissionais, garantindo uma manutencgédo simples. ?



