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Tacho Reto Baixo Inox 10L @32cm para Inducéo

Informacoes do Produto

SKU: PJP201032 Modelo: P201032

Marca: Pujadas EAN: 8421661201322

Imagens do Produto

=

Marca Pujadas
Modelo P201032

EAN 8421661201322
Capacidade (L) 7-10L
Didmetro 31-40 cm
Material Inox

Descricao Resumida



Tacho reto baixo de 10 litros em aco inoxidavel 18/10, com @32cm e base sanduiche.

Garante aquecimento rapido e uniforme em todas as fontes de calor, incluindo indugao.

Descricao Completa

Este tacho reto baixo de 10 litros, fabricado em aco inoxidavel 18/10, apresenta uma base sanduiche
que garante aquecimento rapido e distribuicdo uniforme do calor. E compativel com todas as fontes
de calor, incluindo inducao.

Cagco Reto Inox-Pro 32cm — Cacarola Inox-Pro — cazo reto — Caracteristicas
Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10

Diametro (@) 32 cm

Capacidade 10L

Largura Total (com pegas) 68.9 cm

Altura 21.8cm

Peso 3.03 kg

TipodeBase Sanduiche (aco inoxidavel com nacleo de aluminio)

Compatibilidade Inducéo, Gas, Vitroceramica, Elétrico

Acabamento Acetinado

Certificacéo NSF

Aplicacdes Profissionais

Este tacho é uma ferramenta essencial para qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de
bairro e tascas a cantinas escolares, empresariais e hospitalares. Ideal para a confecdo de sopas,
caldos, molhos, estufados e outros pratos que exijam aquecimento controlado e uniforme. A sua
versatilidade torna-o adequado para hotéis, servicos de catering e até food trucks com elevada
producéo.



Tacho Inox — Principais Vantagens

e Construcao robusta em aco inoxidavel 18/10 para durabilidade e resisténcia a corrosao.

e Base sanduiche com nucleo de aluminio para aquecimento excecionalmente rapido e
distribuicdo de calor homogénea.

e Compatibilidade total com todas as fontes de calor, incluindo indugcédo, gas e elétrico,
oferecendo maxima flexibilidade.

e Pegas tubulares soldadas e pega auxiliar para manuseamento seguro e confortavel, mesmo
guando cheio.

e Interior liso e acabamento acetinado que facilitam a limpeza e manutencgéo diaria.
Qual a capacidade deste tacho?

Este tacho reto baixo tem uma capacidade generosa de 10 litros, ideal para a confecdo de
grandes volumes em cozinhas profissionais.

E compativel com placas de induc&o?

Sim, este tacho é totalmente compativel com placas de inducdo, além de fogbes a gas,
vitroceramica e elétricos, gracas a sua base sanduiche.

Como se limpa este tacho?

O interior liso e 0 acabamento acetinado do aco inoxidavel 18/10 permitem uma limpeza rapida
e facil, podendo ser lavado a mao ou em maquina de lavar louca profissional.

Estetacho é adequado para uso intensivo em cozinhas pr ofissionais?

Absolutamente. Fabricado em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade e com certificacdo NSF,
foi projetado para suportar as exigéncias do uso diario e intensivo em ambientes de cozinha
profissional.

As pegas aquecem durante a utilizacéo?

As pegas tubulares soldadas séo projetadas para minimizar a transferéncia de calor, mas é
sempre recomendado o uso de luvas de protecao térmica, especialmente em fogdes a gas ou
I)

elétricos.



