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Tampa Hermética GN 1/1 Easy Open Aco Inoxidavel 530x325 mm

Informacoes do Produto

SKU: PJP110004EO Modelo: P110004EO

Marca: Pujadas EAN: 8421661614139

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P110004EO
EAN 8421661614139
Material Inox

Cor Metélico

Descricao Resumida



Tampa hermética GN 1/1 Easy Open em aco inoxidavel 18/10, ideal para
armazenamento e preparagdo de alimentos. Garante fecho seguro e protegao,
suportando -40 °C a +200 °C.

Descricao Completa

Esta tampa hermética GN 1/1 Easy Open, em aco inoxidavel 18/10, é ideal para o armazenamento e
preparacdo de alimentos em cozinhas profissionais. A junta de silicone garante um fecho hermético,
protegendo os alimentos e mantendo a sua frescura.

tapa hermética GN 1/1 — Tampa Hermética — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Tipo GN 1/1

Material Aco inoxidavel 18/10
Cor Metélico

Largura 530 mm
Profundidade 325 mm

Altura 30 mm

Peso 1.24 kg

Faixa de Temperatura -40 °C a +200 °C

Aplicacdes Profissionais

Esta tampa hermética é indispensavel em qualquer cozinha profissional que utilize contentores
Gastronorm. E ideal para restaurantes de bairro, cantinas, pastelarias com confecdo, hotéis, e
servicos de catering, garantindo a conservacdo e transporte seguro de alimentos preparados ou
ingredientes frescos. Perfeita para frigorificos, camaras de congelacéo e fornos.

Tampa GN — Principais Vantagens



e Conservacédo Superior; O fecho hermético com junta de silicone protege os alimentos da

contaminacao e prolonga a sua frescura, minimizando o desperdicio.

e Versatilidade Térmica: Suporta temperaturas de -40 °C a +200 °C, permitindo a sua

utilizacdo desde a congelacao até a confegdo em forno.

e Durabilidade: Fabricada em aco inoxidavel 18/10, oferece elevada resisténcia a corrosao e ao

uso intensivo, garantindo uma longa vida util.

e Higiene: Superficie lisa e facil de limpar, contribuindo para a manutencdo dos mais altos

padrdes de higiene na cozinha.

e Compatibilidade: Desenvolvida para contentores Gastronorm 1/1, otimizando o espago e a

organizacdo em qualquer ambiente profissional.

Esta tampa é compativel com todos os contentores GN 1/1?

Sim, esta tampa foi projetada para ser compativel com contentores Gastronorm de tamanho
1/1, seguindo os padrdes universais da industria.

Qual afaixa detemperatura que a tampa suporta?

A tampa hermética suporta uma vasta gama de temperaturas, desde -40 °C para congelacédo
até +200 °C para utilizacdo em fornos ou banho-maria.

O material datampa éresistente a corrosao?

Sim, é fabricada em aco inoxidavel 18/10, um material de alta qualidade conhecido pela sua

excelente resisténcia a corroséo e durabilidade em ambientes de cozinha profissional.

A junta desilicone pode ser removida para limpeza?

A junta de silicone esta integrada para garantir o fecho hermético. Tanto o aco inoxidavel como
o silicone sao materiais faceis de limpar, contribuindo para a higiene.

Esta tampa é adequada para transporte de alimentos liquidos?

Sim, gracas a sua junta de silicone e fecho hermético, esta tampa € ideal para o transporte
seguro de alimentos, incluindo liquidos, minimizando o risco de derrames e contaminacao.



