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Acesso rapido
ao produto

Estante Modular 4 Níveis Alumínio Polipropileno 3040x555mm

Informacoes do Produto

SKU: PJP7209 Modelo: P7209

Marca: Pujadas EAN: 8421661072090

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P7209

EAN 8421661072090

Construção Modular

Largura (mm) mais de 1500 mm

Nº de Níveis 4

Tipo Estante

Descricao Resumida



Estante modular de 4 níveis com estrutura em alumínio anodizado e prateleiras em

polipropileno, ideal para armazenamento profissional. Suporta 150 kg/nível e é

compatível com GN 1/1.

Descricao Completa

Este kit de estantes modulares oferece uma solução robusta e versátil para a organização de

espaços de armazenamento em cozinhas profissionais e armazéns. Com quatro níveis e uma

estrutura em alumínio anodizado, garante durabilidade e resistência à corrosão.

Kit Estantes Modulares — Estante Modular — Características Técnicas

Material Alumínio anodizado e Polipropileno

Número de Níveis 4

Capacidade por Nível 150 kg

Capacidade Total 420 kg

Dimensões (L x P x A) 3040 x 555 x 1750 mm

Temperatura de Operação -30°C a 75°C

Compatibilidade Tabuleiros Gastronorm 1/1

Montagem
Fornecida desmontada — montagem fácil por

encaixe/aparafusamento

Pés Ajustáveis

Cor Azul

Peso 43.416 kg

Estante Modular — Aplicações Profissionais

Esta estante é ideal para otimizar o armazenamento em diversos ambientes profissionais. É

adequada para câmaras frigoríficas, despensas secas, armazéns de ingredientes em restaurantes de



bairro, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com confecção, e cozinhas industriais. A sua

robustez e resistência a temperaturas extremas tornam-na perfeita para a organização de produtos

alimentares em hotéis, catering e food trucks.

Estante Modular — Principais Vantagens

Durabilidade e Higiene: Estrutura em alumínio anodizado resistente à corrosão e prateleiras

em polipropileno laváveis na máquina, garantindo máxima higiene e longevidade.

Versatilidade Térmica: Suporta temperaturas de -30°C a 75°C, permitindo a sua utilização

em ambientes refrigerados ou secos.

Otimização de Espaço: Quatro níveis de arrumação com capacidade de 150 kg por nível e

compatibilidade com tabuleiros Gastronorm 1/1, maximizando a organização.

Montagem Simplificada: Design intuitivo que permite uma montagem rápida e sem

necessidade de ferramentas especiais.

Estabilidade Reforçada: Pés ajustáveis para nivelamento perfeito e alta capacidade de carga

total de 420 kg, assegurando a segurança dos produtos armazenados.

Sim, a estante foi concebida para operar num intervalo de temperatura de -30°C a 75°C,

tornando-a perfeitamente adequada para ambientes refrigerados e câmaras frigoríficas.

Esta estante pode ser utilizada em câmaras frigoríficas?

?

Cada nível da estante suporta uma carga máxima de 150 kg, com uma capacidade total da

estante de 420 kg.

Qual a capacidade máxima de carga por nível?

?

Sim, as prateleiras são fabricadas em polipropileno, um material que pode ser lavado na

máquina de lavar louça, facilitando a manutenção da higiene.

As prateleiras são fáceis de limpar?

?
Não, o design modular permite uma montagem fácil e rápida por encaixe/aparafusamento, sem

a necessidade de ferramentas adicionais.

É necessário usar ferramentas para montar a estante?

?

As prateleiras são compatíveis com tabuleiros Gastronorm?

?



Sim, as prateleiras foram projetadas para serem compatíveis com tabuleiros Gastronorm de

tamanho 1/1, otimizando o armazenamento de recipientes padronizados.


