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Coador 1/2 Bola Refor¢cado Aco Inox 13 cm com Malha de 0.53 mm

Informacoes do Produto

SKU: PJP324013 Modelo: P324013
Marca: Pujadas EAN: 8421661324137
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P324013

EAN 8421661324137
Material Inox

Cor Metélico
Diametro Até 20 cm

Descricao Resumida



Coador de meia bola em aco inoxidavel reforcado, com 13 cm de diametro e malha fina

de 0.53 mm. ldeal para coagem precisa em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Este coador de meia bola, fabricado em aco inoxidavel robusto, oferece uma solugcao duradoura e
eficiente para a filtragem de liquidos e sélidos em ambientes de cozinha profissional. A sua malha
fina de 0.53 mm garante uma coagem precisa e rapida para diversas aplicacfes culinarias.

coador meia bola — Coador A¢o Inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
Cor Metalico
Largura 37 cm
Profundidade 13 cm

Altura 8 cm
Diametro 13cm

Peso 0.18 kg
LuzdeMalha 0.53 mm

Aplicacdes Profissionais

Este coador € uma ferramenta essencial em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de
bairro e tascas a cantinas escolares, hotéis e servicos de catering. E ideal para coar molhos, caldos,
sopas, peneirar farinhas, escorrer massas e vegetais, ou para remover impurezas de liquidos em
pastelarias e cafés com confecdo. A sua construcdo robusta adapta-se ao uso diario intenso em
hamburgarias, snack-bares e roulotes.

Coador — Principais Vantagens

e Construcdo em aco inoxidavel para maxima durabilidade e higiene.
e Malha fina de 0.53 mm para uma coagem eficiente e sem residuos.



Punho ergonémico que proporciona um manuseamento confortavel e seguro.

Gancho integrado no punho para arrumacgéo suspensa, otimizando o espaco.

Ganchos de apoio que permitem o descanso seguro em tacas ou panelas.

Versatilidade para diversas tarefas de preparagéo de alimentos.

Resisténcia a corrosao e facil limpeza, essencial em ambientes profissionais.

Qual a durabilidade esperada deste coador em uso profissional ?

Fabricado em aco inoxidavel reforcado, este coador foi concebido para suportar o uso intensivo

diario em cozinhas profissionais, garantindo uma longa vida Util e resisténcia a corrosao.

Como se efetua a limpeza e manutencéo?

A limpeza é simples. Pode ser lavado a mdo com agua e detergente neutro ou colocado na
méquina de lavar lougca. O aco inoxidavel facilita a remogéo de residuos e a manutencao da

higiene.

Para quetipo de alimentos é mais adequado a malha de 0.53 mm?

A malha fina de 0.53 mm é ideal para coar liquidos que exigem uma filtragem rigorosa, como
molhos finos, caldos claros, sumos, ou para peneirar ingredientes secos como farinhas e

acucar em p@, garantindo uma textura suave.

Os ganchos de apoio sdo compativeis com qualquer tipo derecipiente?

Os ganchos de apoio sdo projetados para se adaptarem a maioria das bordas de tacas,
panelas e recipientes padrao em cozinhas profissionais, permitindo que o coador descanse de
forma estavel durante a utilizacéo.

Este coador € adequado para grandes volumes de producao?

Com um diametro de 13 cm, é ideal para tarefas de coagem de volumes médios a pequenos,
sendo um auxiliar pratico para a preparagdo diaria em cozinhas profissionais, snack-bares e

pastelarias.



