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Acesso rapido
ao produto

Sistema Estantes Modulares 5 Níveis Alumínio Polipropileno
1560x555mm

Informacoes do Produto

SKU: PJP7525 Modelo: P7525

Marca: Pujadas EAN: 8421661075251

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P7525

EAN 8421661075251

Construção Modular

Largura (mm) mais de 1500 mm

Nº de Níveis 5

Tipo Estante

Descricao Resumida



Sistema de estantes modulares de 5 níveis em alumínio anodizado e polipropileno,

ideal para armazenamento profissional. Prateleiras 1560x555mm, capacidade

150kg/nível.

Descricao Completa

Este sistema de estantes modulares de cinco níveis, com estrutura em alumínio anodizado e

prateleiras em polipropileno, é ideal para otimizar o espaço em qualquer área de armazenamento

profissional. Oferece estabilidade e durabilidade para ambientes exigentes.

Kit estante modular — Kit estanterias modulares — Kit estantes modulares —

Estantes Modulares — Características Técnicas

Material Alumínio anodizado e polipropileno

Níveis 5

Dimensões Prateleira (C x P) 1560 x 555 mm

Capacidade por Prateleira 150 kg

Capacidade Total por Módulo 420 kg

Temperatura de Operação -30°C a 75°C

Compatibilidade Tabuleiros Gastronorm 1/1

Montagem Fácil, sem necessidade de ferramentas

Pés Ajustáveis

Cor Azul

Largura 1560 mm

Profundidade 555 mm

Altura 1750 mm



Peso 25.864 kg

Aplicações Profissionais

Este sistema de estantes é adequado para uma vasta gama de ambientes profissionais, incluindo

câmaras frigoríficas de restaurantes, hotéis e cantinas escolares ou empresariais. É igualmente ideal

para armazéns de catering, pastelarias, churrasqueiras, marisqueiras e áreas de preparação em

snack-bares, tascas ou roulotes, onde a organização e a higiene são cruciais.

Estantes — Principais Vantagens

**Maximização do Espaço:** O design modular e de canto permite otimizar o aproveitamento

do espaço disponível.

**Resistência e Durabilidade:** A estrutura em alumínio anodizado oferece excelente

resistência à corrosão e uma longa vida útil.

**Higiene Superior:** As prateleiras de polipropileno são laváveis na máquina de lavar loiça,

facilitando a manutenção e garantindo a segurança alimentar.

**Versatilidade de Temperatura:** Adequado para utilização em ambientes com temperaturas

entre -30°C e 75°C, desde câmaras frigoríficas a armazéns secos.

**Montagem Simplificada:** O sistema foi concebido para uma montagem fácil e rápida, sem a

necessidade de ferramentas adicionais.

**Compatibilidade GN:** As prateleiras são compatíveis com tabuleiros Gastronorm 1/1,

otimizando o armazenamento de alimentos.

Cada prateleira suporta até 150 kg, e a capacidade total máxima por módulo é de 420 kg,

garantindo robustez para o armazenamento profissional.

Qual é a capacidade de carga deste sistema de estantes?

?

Sim, este sistema de estantes é projetado para operar em temperaturas entre -30°C e 75°C,

tornando-o ideal para câmaras frigoríficas e ambientes de refrigeração.

Posso utilizar estas estantes em câmaras frigoríficas?

?

Sim, as prateleiras são fabricadas em polipropileno e são totalmente laváveis na máquina de

lavar loiça, o que facilita a manutenção da higiene.

As prateleiras são fáceis de limpar?

?



Não, o design inteligente deste sistema permite uma montagem fácil e rápida, sem a

necessidade de quaisquer ferramentas adicionais.

A montagem deste sistema de estantes requer ferramentas?

?

Sim, as prateleiras foram concebidas para serem totalmente compatíveis com tabuleiros

Gastronorm 1/1, facilitando a organização e o armazenamento de alimentos.

Este sistema de estantes é compatível com tabuleiros gastronorm?

?


