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Acesso rapido
ao produto

Molde Silicone Semiesferas 4cm - 600x400mm

Informacoes do Produto

SKU: PJP850005 Modelo: P850005

Marca: Pujadas EAN: 8421661850056

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P850005

EAN 8421661850056

Material Silicone

Cor Vermelho

Diâmetro Até 20 cm



Descricao Resumida

Molde de silicone flexível 600x400mm para 15 semiesferas de 4 cm. Suporta

temperaturas de -95°C a 230°C, ideal para congelação e forno. Fácil de limpar.

Descricao Completa

Este molde de silicone de 600x400mm permite criar quinze semiesferas perfeitas com 4 cm de

diâmetro, ideal para diversas preparações em cozinhas profissionais, desde congelação a cozedura.

Molde Silicone Meia Bola — Molde Silicone — Características Técnicas

Material Silicone

Cor Vermelho

Largura 600 mm

Profundidade 400 mm

Altura 30 mm

Diâmetro Semiesfera 40 mm

Número de Cavidades 15

Temperatura Mínima -95°C

Temperatura Máxima 230°C

Lavável na Máquina Sim

Aplicações Profissionais

Este molde de silicone é uma ferramenta versátil para pastelarias, restaurantes, hotéis, serviços de

catering e cantinas. É ideal para a criação de sobremesas, entradas, petits fours, bombons, ou

porções individuais de pratos salgados, permitindo padronização e eficiência na produção.

Molde Silicone — Principais Vantagens



A flexibilidade do silicone garante uma desmoldagem fácil e sem quebras, otimizando o tempo

de preparação.

Ampla gama de temperaturas (-95°C a 230°C) permite o uso tanto em congelação como em

fornos, aumentando a versatilidade.

Material durável e apto para máquina de lavar louça, facilitando a limpeza e manutenção

diária.

A cor vermelha pode ser integrada em sistemas HACCP para promover a segurança alimentar

e a organização na cozinha.

Permite a criação de 15 porções uniformes, essencial para o controlo de custos e

apresentação consistente.

Este molde permite criar 15 semiesferas de 4 cm de diâmetro em cada utilização, ideal para

produções em série.

Qual a capacidade de produção deste molde?

?

Sim, o molde de silicone é resistente a temperaturas entre -95°C e 230°C, sendo seguro para

ambas as aplicações.

Pode ser utilizado no forno e no congelador?

?

Sim, o material de silicone é apto para lavagem em máquina de lavar louça, garantindo uma

higienização rápida e eficiente.

É fácil de limpar?

?

Cada cavidade do molde produz uma semiesfera com um diâmetro de 4 cm, ideal para porções

individuais.

Qual o diâmetro de cada semiesfera?

?
Sim, o molde é fabricado em silicone resistente, com ampla tolerância a temperaturas e fácil

limpeza, sendo perfeitamente adequado para as exigências de cozinhas profissionais.

Este molde é adequado para uso profissional?

?


