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Escorredor Cénico Aco Inoxidavel 50 cm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP308050 Modelo: P308050

Marca: Pujadas EAN: 8421661308502

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P308050

EAN 8421661308502
Material Inox

Cor Metélico
Diametro Mais de 40 cm

Descricao Resumida



Escorredor conico profissional de 50 cm em aco inoxidavel 18/10, ideal para coar e
drenar alimentos. Robusto, estavel e com pegas confortaveis para uso intensivo em

cozinhas.

Descricao Completa

Este escorredor cénico profissional de 50 cm, fabricado em aco inoxidavel 18/10, é uma ferramenta
essencial para drenar, coar e tamisar alimentos de forma eficiente em cozinhas de alta producao.
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Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10
Cor Metalico

Largura 55.5cm
Profundidade 50 cm

Altura 52.5cm

Didmetro 50 cm

Peso 2.79 kg

AplicacBes Profissionais

Este escorredor € ideal para restaurantes de cozinha tradicional, marisqueiras, cantinas escolares e
empresariais, hotéis e servicos de catering, onde a eficiéncia na preparacdo de grandes volumes de
alimentos é crucial. A sua robustez permite o uso continuo em ambientes de alta exigéncia.

Escorredor Conico — Principais Vantagens

A construcdo em aco inoxidavel 18/10 confere a este escorredor uma durabilidade excecional e
resisténcia a corrosdo. As pequenas perfuragbes garantem uma drenagem rapida de liquidos,
enquanto a base robusta assegura estabilidade em qualquer superficie de trabalho. As duas pegas
de laco proporcionam um manuseamento confortavel e seguro, mesmo com cargas pesadas.



