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Cubeta Gastronorm GN 1/3 Polipropileno 65mm 2.35L

Informacoes do Produto

SKU: PJP1306P1 Modelo: P1306P1

Marca: Pujadas EAN: 8421661136518

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P1306P1

EAN 8421661136518
Capacidade (L) 26-50 L
Formato GN GN1/3

Material Polipropileno



Perfurado Nao

Cor Transparente

Descricao Resumida

Cubeta Gastronorm GN 1/3 em polipropileno transparente, com 65mm de profundidade

e 2.35L de capacidade. Ideal para preparagcdo, armazenamento e servico de alimentos.

Descricao Completa

Esta cubeta Gastronorm GN 1/3 em polipropileno € um recipiente versatil e duravel, essencial para a
organizagdo e conservacao de alimentos em cozinhas profissionais, suportando temperaturas de -
40°C a 110°C.

Cubeta Gastronorm GN 1/3 65mm — Cubeta Gastronorm — Caracteristicas Técnicas

Material Polipropileno

Cor Transparente
Dimensdes (L x Px A) 325 x 176 x 65 mm
Capacidade 235L

Peso 0.21 kg
Temperatura de Operacado -40°C a 110°C

Aplicacbes Profissionais

Esta cubeta Gastronorm ¢é ideal para uma vasta gama de aplicagdes em cozinhas profissionais. E
perfeita para a preparagédo, armazenamento e servico de alimentos em restaurantes de bairro,
cantinas, pastelarias com confecdo, hamburgarias e roulotes. A sua versatilidade permite a utilizacdo
em frigorificos, congeladores, micro-ondas e buffets, otimizando o espaco e a higiene na

manipulacdo de ingredientes e pratos prontos.

Cubeta Polipropileno — Principais Vantagens



**Durabilidade:** Fabricada em polipropileno robusto, resiste ao uso diario intenso em
ambientes profissionais.

**\/ersatilidade Térmica:** Suporta uma ampla gama de temperaturas, permitindo a utilizacao
segura em congeladores, frigorificos e micro-ondas.

**\/isibilidade:** O material transparente facilita a identificacédo rapida do contetido, melhorando
a gestédo de stocks e a eficiéncia na cozinha.

**Higiene:** Facil de limpar e manter, contribuindo para os mais altos padrées de higiene
alimentar.

**Qtimizagdo de Espaco:** O formato Gastronorm 1/3 maximiza o aproveitamento do espaco
em equipamentos de refrigeracéo e buffets.



