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Assadeira Aco Inoxidavel com Pegas 26x14.5 cm 0.45L

Informacoes do Produto

SKU: PJP296415 Modelo: P296415

Marca: Pujadas EAN: 8421661296458

Imagens do Produto

e

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P296415

EAN 8421661296458
Capacidade (L) 26-50 L

Descricao Resumida



Assadeira profissional em aco inoxidavel 18/10 com pegas integradas, ideal para forno
e brasa. Dimensbes de 26x14.5x3.5 cm e capacidade de 0.45L. Duravel e facil de

manusear.

Descricao Completa

Esta assadeira profissional em aco inoxidavel 18/10, com dimensfes de 26x14.5 cm e 0.45L de
capacidade, é ideal para uma vasta gama de preparacdes culindrias em ambientes exigentes.

llauna inox — Assadeira — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10
Cor Metélico

Largura 14.5cm
Profundidade 26 cm

Altura 3.5cm

Capacidade 0.45L

Peso 0.47 kg

Unidades 1

Aplicacdes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, tascas, snack-bares, pastelarias com confecdo e
cantinas que necessitem de assadeiras versateis para gratinados, assados de pequenas por¢cdes ou
para servir diretamente a mesa em hotéis e eventos.

Assadeira com Pegas — Principais Vantagens

e Construcao robusta em aco inoxidavel 18/10 para elevada durabilidade e resisténcia ao uso
profissional.

e Pegas integradas que proporcionam um agarre seguro e confortavel, facilitando o
manuseamento.



e Laterais retos que evitam deslizamentos, permitindo cozinhar e servir diretamente do forno ou

da brasa.

e Versatilidade para diversas preparacbes, desde assados a gratinados, e para uma

apresentacao cuidada a mesa.

Qual o material desta assadeira e a suaresisténcia?

Esta assadeira € fabricada em aco inoxidavel 18/10, um material conhecido pela sua alta
durabilidade, resisténcia a corrosédo e facilidade de limpeza, ideal para o uso intensivo em

cozinhas profissionais.

Posso utilizar esta assadeira no forno e na brasa?

Sim, o0 aco inoxidavel 18/10 € um material robusto e resistente a altas temperaturas, tornando

esta assadeira adequada para uso tanto em fornos convencionais como em braseiras.

As pegas sdo seguras para manusear a assadeira?

Sim, as pegas sdo integradas no design da assadeira, proporcionando um agarre firme e
seguro, essencial para o transporte e manuseamento em ambientes de cozinha profissional.

Quais as dimensdes e capacidade exatas desta assadeira?

Esta assadeira tem uma profundidade de 26 cm, largura de 14.5 cm e altura de 3.5 cm, com
uma capacidade Util de 0.45 litros.

E adequada para servir diretamente & mesa?

Sim, o seu design com laterais retos e acabamento em ago inoxidavel permite que seja utilizada
ndo sO6 para cozinhar, mas também para servir diretamente a mesa, garantindo uma
apresentacado cuidada.



