Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\! Hotelequip.pt
Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca

Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 22/07/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Racionador de Gelado e Purés 81 ml em Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: PJ47152 Modelo: 47152

Marca: Pujadas EAN: 8421661100342

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 47152

EAN 8421661100342
Material Inox

Cor Metélico

Diametro Até 20 cm



Descricao Resumida

Racionador de 81 ml em aco inoxidavel, ideal para dosear gelados moles, purés e

outros alimentos macios com precisdo. Garante por¢des consistentes e higiene.

Descricao Completa

Este racionador de 81 ml em aco inoxidavel foi concebido para dosear com precisdo gelados moles,
purés, mousses e outros alimentos macios, garantindo porcdes consistentes e um servico eficiente.

Racionador de Helado — racionador de alimentos moles — Racionador —
Caracteristicas Técnicas

Capacidade 81 ml

Material Aco inoxidavel
Cor Metalico
Comprimento Total 22.5cm
Didmetro da Taca 6.2 cm

Aplicacbes Profissionais

Este racionador é uma ferramenta versatil para qualquer cozinha profissional. E ideal para dosear
gelados moles em pastelarias e gelatarias, puré de batata em cantinas e restaurantes de cozinha
tradicional, ou saladas de massa e arroz em servigos de catering e buffets. A sua preciséo é valiosa
em hamburgarias, snack-bares e roulotes que servem acompanhamentos ou sobremesas.

Racionador — Principais Vantagens

A construcdo em aco inoxidavel garante durabilidade e facilidade de limpeza, essencial em
ambientes profissionais. O design ergonomico permite uma utilizacdo confortavel por destros e
canhotos, e 0 mecanismo de libertacéo simplificado assegura por¢des consistentes e sem aderéncia,
otimizando a eficiéncia do servigo.

Esteracionador pode ser utilizado para gelados muito dur os ou congelados?



N&o é recomendado para gelados extremamente duros ou alimentos congelados. E ideal para
gelados moles, purés, mousses e outros alimentos de consisténcia macia.

Qual a capacidade exata de cada por ¢ao?

Cada porcéo tem uma capacidade de 81 ml, garantindo consisténcia no servico e controlo de

custos.

O material éresistente a corrosdo e facil delimpar?

Sim, é fabricado em aco inoxidavel, conhecido pela sua resisténcia a corroséo e facilidade de
higienizacéo, fundamental para a seguranca alimentar.

E adequado para uso por pessoas canhotas?

Sim, o design ergonémico permite uma operacao confortavel e eficiente tanto para utilizadores

destros como canhotos.

A lamina evita que os alimentos fiquem presos?

Sim, a lamina estende-se para além da taca, minimizando a aderéncia dos alimentos e

facilitando a libertacao da porcgéao.



