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Panela Alta Aluminio 28 cm 10.2 L — Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP116328 Modelo: P116328

Marca: Pujadas EAN: 8421661163286

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P116328

EAN 8421661163286
Capacidade (L) 7-10L
Didmetro 21-30 cm

Material Aluminio



Descricao Resumida

Panela alta profissional de 28 cm de diametro e 10.2 L, fabricada em aluminio puro

extra forte com asas de ac¢o inoxidavel, ideal para uso intensivo em cozinha.

Descricao Completa

Esta panela alta de 28 cm de diametro e 10.2 litros de capacidade é fabricada em aluminio puro
extra forte, ideal para uso intensivo em cozinhas profissionais e restauracao.

Cacarola Alta Aluminio 28 cm — Panela Alta — Caracteristicas Técnicas

Diametro 28 cm

Capacidade 10.2 L

Altura 18.2 cm

Largura (com asas) 38.8cm

Profundidade 28 cm

Peso 1.85 kg

Material Corpo Aluminio puro extra forte
Material Asas Aco inoxidavel tubular
Espessura do Aluminio Até 5 mm (conforme diametro)
Fundo Reforgado, anti-deformacgéo
Bordos Reforcados

Aplicagcbes Profissionais

Esta panela € uma solucao robusta para a confecdo de grandes volumes em diversos ambientes
profissionais. E ideal para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais,
hotéis, churrasqueiras, marisqueiras e servicos de catering que exigem durabilidade e eficiéncia no
dia a dia.



Panela Aluminio — Principais Vantagens

Fabricada em aluminio puro extra forte, esta panela garante uma excelente condutividade térmica e
distribuicdo uniforme do calor, otimizando o processo de confecdo. O fundo reforcado previne
deformacdes, assegurando um contacto total com a fonte de calor para maior eficiéncia energética.
As paredes de maior espessura e os bordos reforcados contribuem para uma durabilidade superior,
mesmo sob uso intensivo. As asas tubulares em acgo inoxidavel séo robustas e isolantes do calor,
proporcionando seguranga e conforto no manuseamento. O exterior polido facilita a limpeza e
manutencao, evitando a acumulacao de bactérias.

Esta panela é compativel com todos ostipos de fontes de calor ?

A panela de aluminio puro extra forte é altamente eficiente em fogdes a gas e elétricos. Para

inducdo, é necessario verificar a compatibilidade do fogéo, pois o aluminio por si s6 nao é

ferromagnético.

Como devo limpar e manter esta panela de aluminio?

O exterior polido da panela facilita a limpeza. Recomenda-se lavar com agua morna e
detergente neutro, evitando produtos abrasivos que possam danificar a superficie. Secar bem
apos a lavagem para prolongar a vida til.

Qual a durabilidade esperada desta panela em ambiente profissional ?

Gracas a sua construcdo em aluminio puro extra forte com até 5 mm de espessura, fundo e
bordos reforcados, e asas de aco inoxidavel com rebites de alta resisténcia, esta panela foi
concebida para suportar 0 uso intensivo e prolongado em cozinhas profissionais.

A capacidade de 10.2 litros € adequada par a que tipo de produc¢ao?

Uma capacidade de 10.2 litros € ideal para a confecédo de sopas, caldos, guisados, massas ou
outros pratos em volumes médios a grandes, sendo perfeita para restaurantes, cantinas e
servicos de catering com um fluxo de trabalho consideravel.

As asas da panela aquecem durante a utilizagdo?

As asas sdo fabricadas em aco inoxidavel tubular, concebidas para serem robustas e
. P 2
oferecerem um certo grau de isolamento térmico. Contudo, em uso prolongado ou com calor

muito intenso, é sempre aconselhavel usar prote¢éo para as maos.



