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Cuscuzeira Profissional Aco Inox 44L Inducéo - 40cm Diametro

Informacoes do Produto

SKU: PJP240040 Modelo: P240040

Marca: Pujadas EAN: 8421661240406

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P240040

EAN 8421661240406
Capacidade (L) 26-50 L
Didmetro 31-40 cm

Material Inox



Cor Metalico

Descricao Resumida

Cuscuzeira profissional 44L em ago inox 18/10, ideal para cozedura a vapor e estufados

simultaneos. Base de indugao, 40cm diametro.

Descricao Completa

Para otimizar a confecdo em cozinhas profissionais, 0 conjunto de cuscuzeira em ago
inoxidavel 18/10 com 44 litros de capacidade permite preparar dois alimentos em simultaneo:
estufados ou sopas na panela inferior e cozedura a vapor na panela superior. Esta

funcionalidade dual eleva a eficiéncia na cozinha, ideal para ritmos de servigo exigentes.

cuscuzeira profissional — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel 18/10
Cor Metalico

Largura 58 cm

Profundidade 40 cm

Altura 52 cm

Diametro 40 cm

Capacidade 44 L

Peso 8.12 kg

Aplicacdes Profissionais

Este conjunto de cuscuzeira é ideal para o Chef de restaurante de média dimensdo que procura

versatilidade, permitindo confecionar guisados robustos e legumes no vapor para



acompanhamentos. E também uma solucdo eficiente para cozinhas de cantinas escolares ou
empresariais, e até para servicos de catering com ementas diversificadas que exigem rapidez na

preparacdo de grandes volumes.

Porqué Escolher Este Equipamento

A escolha desta cuscuzeira profissional destaca-se pela sua construcdo robusta em aco inoxidavel
18/10, garantindo durabilidade e resisténcia a corrosdo, essenciais em ambientes de cozinha
intensa. A base sanduiche com nucleo de aluminio otimiza a distribuicdo do calor e a compatibilidade
com placas de inducdo, proporcionando uma cozedura mais rapida e uniforme, e resultando em
economia de energia. As alcas de design ergondmico oferecem seguranca e conforto na

movimentagao de grandes volumes, um diferencial importante para a operacao diaria.

Perguntas Frequentes

E compativel com todos os tipos de fogdes, incluindo induc&o?

Sim, a base sanduiche com nucleo de aluminio foi concebida para assegurar compatibilidade
total com fogdes de inducéo, além de gas, elétricos e vitroceramica, garantindo versatilidade na

sua cozinha.

Qual amelhor formadelimpar e manter a cuscuzeira?

Recomenda-se a lavagem manual com agua morna e detergente suave para preservar o
acabamento acetinado do aco inoxidavel. Evite esponjas abrasivas para nao riscar a superficie
e seque completamente apds a lavagem para evitar manchas de agua.

A capacidade de 44 litr os € adequada para que tipo de producao?

Uma capacidade de 44 litros é ideal para cozinhas de média a grande dimensdo, como
restaurantes com alta rotatividade, cantinas institucionais, ou empresas de catering que
preparam refeicdes para grupos significativos. Permite a confecdo eficiente de grandes volumes

de alimentos.

Quais os beneficios de cozinhar a vapor com esta cuscuzeira?

Cozinhar a vapor preserva 0s nutrientes, vitaminas e sabor natural dos alimentos, resultande

em refeicbes mais saudaveis e com texturas ideais. A cuscuzeira permite este método



enquanto a panela inferior € usada para outros pratos, maximizando a eficiéncia da sua
confecdao.

O aco inoxidavel 18/10 oferece quetipo de durabilidade?

O aco inoxidavel 18/10 é uma liga de alta qualidade, reconhecida pela sua excelente resisténcia
a corroséao, durabilidade e facilidade de manutengédo. Em ambientes profissionais, este material
garante uma vida til prolongada do equipamento, mesmo com uso intensivo.



