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Acesso rapido
ao produto

Cafeteira Prensa Francesa Vidro 0.8L para Café Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP896008 Modelo: P896008

Marca: Pujadas EAN: 8421661896085

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P896008

EAN 8421661896085

Material Vidro

Cor Transparente

Descricao Resumida



Cafeteira de prensa francesa em vidro e aço inoxidável com 0.8L, ideal para cafés e

pequenos-almoços. Robusta e fácil de limpar.

Descricao Completa

A preparação de café fresco e aromático em ambientes com menor volume de serviço exige

um equipamento prático e de manuseamento simples. Esta cafeteira de prensa francesa de

0.8 litros, que combina vidro e aço inoxidável, oferece a robustez e a facilidade de utilização

essenciais para um serviço de bebidas eficiente e com qualidade.

cafeteira prensa francesa — Características Técnicas

Material Aço inoxidável e Vidro

Cor Transparente

Largura 120 mm

Profundidade 150 mm

Altura 230 mm

Capacidade 0.8 Litros

Peso 0.44 kg

Aplicações Profissionais

Para o proprietário de um pequeno café ou snack-bar que privilegia a qualidade da bebida sem a

complexidade de uma máquina de café expresso, esta prensa francesa é uma solução ideal. É

perfeita também para equipar cozinhas de pequenos alojamentos turísticos, bed & breakfasts, ou

para o serviço de pequenos-almoços em estabelecimentos com uma ementa mais intimista. Garante

café fresco e encorpado para um serviço personalizado.

Porquê Escolher Esta Cafeteira de Prensa Francesa — Principais Vantagens



Concebida para a simplicidade e durabilidade, esta cafeteira destaca-se pela sua construção em

vidro robusto e aço inoxidável, materiais que garantem uma longa vida útil mesmo em uso frequente.

A facilidade de desmontagem, bastando desenroscar para remover o vidro, simplifica a limpeza e a

manutenção diária, crucial para respeitar as normas de higiene e otimizar o tempo no "rush" do

serviço. É uma ferramenta económica que eleva a experiência do café sem exigir grande

investimento.

Perguntas Frequentes

Para uma limpeza eficaz, é necessário desenroscar a base para separar o recipiente de vidro

da estrutura em aço inoxidável e do êmbolo. Lave todas as peças com água morna e

detergente neutro, assegurando a remoção de todos os resíduos de café para manter a higiene

e o sabor.

Como se efetua a limpeza e manutenção desta cafeteira de prensa francesa?

?

Recomenda-se café com moagem grossa para evitar que os sedimentos passem pelo filtro e

para garantir uma extração equilibrada. Uma moagem demasiado fina pode resultar num café

turvo e amargo, além de dificultar o pressionar do êmbolo.

Que tipo de moagem de café é mais adequada para esta prensa?

?

Com uma construção em vidro resistente e componentes em aço inoxidável, esta cafeteira foi

concebida para suportar o uso diário em pequenos estabelecimentos profissionais. A

durabilidade é maximizada com uma manutenção regular e cuidadosa, principalmente no

manuseamento do recipiente de vidro.

Qual a durabilidade esperada da cafeteira em ambiente profissional?

?

Sim, além de café, a prensa francesa é versátil e pode ser utilizada para preparar chás de

folhas soltas, infusões de ervas ou até mesmo para fazer espuma de leite, adicionando uma

camada extra de utilidade para o seu negócio.

Pode ser utilizada para preparar outras bebidas quentes?

?

É adequada para um serviço de take-away de café?

?



A sua capacidade de 0.8 litros permite servir várias chávenas, tornando-a viável para take-away

de café em pequenas quantidades ou para atender a pedidos específicos. A qualidade do café

preparado na prensa francesa é um diferencial que pode ser valorizado pelos clientes.


