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Cacarola Baixa Profissional Aluminio 10L @32cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP117332 Modelo: P117332

Marca: Pujadas EAN: 8421661173322

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P117332

EAN 8421661173322
Capacidade (L) 7-10L
Didmetro 31-40 cm

Material Aluminio



Descricao Resumida

Cacarola baixa em aluminio puro 10L @32cm, com fundo reforcado e asas em inox,

ideal para cozinhas profissionais de alta exigéncia. Durabilidade superior.

Descricao Completa

A cacarola baixa em aluminio puro 10L @32cm é concebida para a dinamica exigente das
cozinhas profissionais, oferecendo uma conducao térmica excecional que otimiza o processo
de confecdo. Com a sua robustez superior e fundo refor¢gado, esta peca essencial assegura

um desempenho energético consistente e duradouro, mesmo nos picos de servico.

Cacarola baixa profissional — Caracteristicas Técnicas

Material Aluminio puro extra forte
Capacidade 10 Litros

Didmetro 32cm

Largura 45.1 cm

Profundidade 32cm

Altura 12.5cm

Peso 2.0 kg

Asas Aco Inoxidavel tubular
Espessura do Aluminio Até 5 mm

Aplicacbes Profissionais

Para o Chef Executivo em restaurantes de cozinha tradicional portuguesa ou cantinas que procuram
eficiéncia na preparacéo de molhos, estufados e reducdes diarias. Ideal para proprietarios de snack-

bares ou hamburgarias com um servico continuo, onde a cacarola apoia a confecdo de bases para



sopas, caldos ou guisados que exigem controlo de temperatura e durabilidade.

Porqué Escolher Este Equipamento

A construcado em aluminio puro extra forte, com até 5mm de espessura e fundo reforcado, garante
uma distribuicdo uniforme do calor e resisténcia a deformacéo, otimizando o consumo energético. As
asas tubulares em aco inoxidavel, robustas e termicamente isolantes, proporcionam uma
manipulacdo segura e confortavel, essencial para um ambiente de cozinha de ritmo acelerado. A
superficie polida do exterior facilita a limpeza e minimiza a acumulacéo de bactérias, cumprindo os

padrbes de higiene mais rigorosos.

Perguntas Frequentes

Como a cacarola garante durabilidade em uso intensivo?

A sua construcao em aluminio puro extra forte, com espessura até 5mm e bordos reforcados,
confere uma resisténcia superior a deformagfes e impactos. O fundo reforcado assegura um
contacto total e duradouro com a fonte de calor.

Qual a capacidade e para que tipo de confecOes é adequada esta cacarola?

Com uma capacidade de 10 litros e didmetro de 32 cm, é perfeita para preparar molhos,
estufados, caldos ou guisados de média dimensdo. O seu perfil baixo facilita a reducéo de
liquidos e a confecdo homogénea.

As asas de aco inoxidavel mantém-se frias durante a utilizacao?

As asas tubulares em aco inoxidavel sdo concebidas para serem isolantes do calor. Embora o
contacto prolongado possa aquecé-las ligeiramente, permitem uma manipulacao mais segura e
confortavel comparativamente a outros materiais.

Como devo realizar a manutencao e limpeza desta cacar ola?

Recomenda-se lavar a cacarola com 4gua morna e detergente neutro, utilizando uma esponja
suave. O exterior polido foi concebido para facilitar a limpeza e prevenir a acumulacao de
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residuos, mantendo a higiene. ’

Qual o beneficio do fundo refor cado desta cacarola?



O fundo reforcado impede a deformacdo da cagarola, mesmo com uso intenso e altas
temperaturas, garantindo um contacto total e eficiente com a fonte de calor. Isso resulta num

melhor desempenho energético e numa confecdo mais uniforme.



