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Tampa Vaporera Redonda em Bambu 27 cm para Servi¢co de Mesa

Informacoes do Produto

SKU: PJP100554 Modelo: P100554

Marca: Pujadas EAN: 8421661005548

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P100554

EAN 8421661005548
Cor Castanho
Didmetro 21-30 cm

Material Bambu



Descricao Resumida

Tampa vaporera redonda em bambu de 27 cm, ideal para manter a temperatura e
humidade dos alimentos no servico de mesa. Material natural e sustentavel para

apresentacao.

Descricao Completa

A tampa vaporera redonda em bambu de 27 cm € um acessorio funcional para o servico de mesa,

ajudando a manter a temperatura e humidade dos alimentos. Fabricada em bambu natural, € uma
opcao sustentavel.

tapa vaporera bambu — Tampa Vaporera — Caracteristicas Técnicas

Material Bambu

Cor Bambu
Diametro 27 cm
Largura 27.5cm
Profundidade 27.5cm
Altura 4.5 cm

Peso 0.2 kg
Quantidade Minima de Encomenda 60 unidades

AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha asiatica, hotéis com servico de buffet ou a la carte, e
estabelecimentos que valorizam a apresentacdo natural e a manutengdo da temperatura dos pratos.
Adequada para servir dim sum, vegetais cozidos a vapor ou outros pratos que beneficiem de serem
mantidos quentes e humidos até ao momento de servir. Perfeita para catering e eventos que
procuram um toque rustico e elegante.

Tampa Vaporera — Principais Vantagens



O bambu natural € um material leve e resistente, facil de manusear e limpar. Contribui para uma
apresentacdo de mesa mais ecoldgica e com um aspeto artesanal. Ajuda a preservar a textura e 0s
sabores dos alimentos, mantendo-os quentes e himidos por mais tempo. E uma solucdo versatil
para diversos tipos de cozinha e conceitos de servigo.



