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Molheira Aco Inoxidavel 0,35 L para Servico de Mesa

Informacoes do Produto

SKU: PJP333035 Modelo: P333035
Marca: Pujadas EAN: 8421661333351
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P333035

EAN 8421661333351
Capacidade (L) 26-50 L
Material Inox

Cor Metélico

Descricao Resumida



Molheira de 0,35 L em aco inoxidavel com acabamento espelhado e acetinado. Ideal
para servir molhos e condimentos com elegéncia e controlo de por¢gbes em qualquer

servico de mesa profissional.

Descricao Completa

Esta molheira de 0,35 litros, fabricada em aco inoxidavel, é ideal para servir molhos e condimentos

em qualquer ambiente profissional. O seu design combina acabamentos espelhado e acetinado para
durabilidade e estética.

salsera inox — Molheira — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Capacidade 0,35L

Acabamento Espelhado e Acetinado
Cor Metalico

Largura 100 mm

Profundidade 240 mm

Altura 100 mm

Peso 0,15 kg

Quantidade M inima de Encomenda 12 unidades

Aplicacdes Profissionais

Esta molheira € uma adicao versétil para o servico de mesa em restaurantes de cozinha tradicional,
marisqueiras, hamburgarias, snack-bares e pastelarias com servico. E igualmente adequada para
buffets de hotel, eventos de catering e cantinas empresariais que necessitem de apresentar molhos
de forma elegante e controlada.

Molheira — Principais Vantagens



A construcdo em aco inoxidavel garante uma resisténcia superior e uma longa vida Uutil, mesmo com
uso intensivo. O acabamento duplo, espelhado e acetinado, ndo s6 confere um toque de elegancia a
mesa, como também ajuda a disfarcar pequenos riscos e marcas de uso. A pega ergonémica facilita
0 manuseamento e o0 despejo preciso, permitindo um controlo eficaz das por¢gdes e minimizando o
desperdicio. E um utensilio pratico e higiénico, essencial para um servico de mesa eficiente.



