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Acesso rapido
ao produto

Cesto de Pão Oval Polipropileno 28x14,5 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP100882 Modelo: P100882

Marca: Pujadas EAN: 8421661008822

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P100882

EAN 8421661008822

Material Polipropileno

Cor Castanho

Descricao Resumida



Cesto de pão oval em polipropileno durável, com 28x14,5 cm, ideal para serviço de

mesa em restaurantes, hotéis e snack-bares. Design de vime rústico e fácil de limpar.

Descricao Completa

Este cesto de pão oval em polipropileno oferece uma solução robusta e higiénica para o serviço de

mesa. Com dimensões de 28x14,5 cm, é ideal para apresentar pão, tostas ou outros

acompanhamentos em qualquer estabelecimento profissional.

cesta de pão — Cesto de Pão — Características Técnicas

Material Polipropileno

Cor Castanho Suave

Largura 14,5 cm

Profundidade 28 cm

Altura 7,5 cm

Peso 0,17 kg

Quantidade Mínima de Encomenda 24 unidades

Cesto de Pão — Aplicações Profissionais

Este cesto é versátil para diversos estabelecimentos, desde restaurantes de cozinha tradicional

portuguesa, tascas e snack-bares, a hotéis, pastelarias e cantinas. É adequado para servir pão, broa,

tostas, bolachas ou até pequenas porções de fruta e acompanhamentos, como batatas fritas, em

mesas de buffet ou serviço individual.

Cesto de Pão — Principais Vantagens

Durabilidade: Construção em polipropileno resistente ao uso diário em ambientes profissionais.

Higiene: Fácil de limpar e manter, essencial para cumprir as normas de segurança alimentar.

Design: Acabamento em imitação de vime que confere um toque rústico e apelativo ao serviço

de mesa.



Versatilidade: Adequado para uma vasta gama de produtos, desde pão a acompanhamentos

diversos.

Fluxo de Ar: O design permite a circulação de ar, contribuindo para manter os produtos frescos

por mais tempo.


