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Pincas Festoneadas Aco Inoxidavel 40 cm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP358040 Modelo: P358040

Marca: Pujadas EAN: 8421661358408

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P358040

EAN 8421661358408
Material Inox

Cor Metélico

Descricao Resumida



Pincas festoneadas de 40 cm em aco inoxidavel, ideais para um manuseamento
preciso e higiénico de alimentos. Design sem mola para facil limpeza e durabilidade

profissional.

Descricao Completa

As pincas festoneadas de 40 cm em aco inoxidavel sdo um utensilio essencial para manusear
alimentos com precisao e higiene em qualquer cozinha profissional, garantindo um agarre seguro.

Pincas Festoneadas Inox — Pingas Festoneadas — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
Cor Metélico
Comprimento 40 cm
Largura 3cm

Altura 2cm

Peso 0.19 kg

AplicacOes Profissionais

Estas pingas séo ideais para manusear uma vasta gama de alimentos em cozinhas profissionais,
desde restaurantes de cozinha tradicional e marisqueiras a cantinas, hotéis e servi¢os de catering. A
sua robustez torna-as adequadas para o uso diario em hamburgarias, snack-bares e pastelarias com
confecdao.

Pincas Festoneadas — Principais Vantagens

e Agarre firme e suave para diversos alimentos.

Design sem mola para limpeza higiénica e facil.

Construcao em aco inoxidavel para durabilidade superior.

Cabo longo para manuseamento seguro e confortavel.

Versatilidade para mdltiplas tarefas na cozinha.



Qual a principal vantagem do design festoneado destas pingas?

O design festoneado permite um agarre suave, mas firme, em diversos tipos de alimentos,

minimizando o risco de esmagar ou deixar cair os ingredientes durante 0 manuseamento.

Estas pincas sdo faceis de limpar ?

Sim, o design sem mola elimina areas onde os alimentos poderiam ficar presos, facilitando a

limpeza e garantindo uma higiene superior, essencial em ambientes profissionais.

O material destas pincas éresistente para uso intensivo?

Absolutamente. Fabricadas em aco inoxidavel de alta qualidade, estas pincas sdo projetadas
para oferecer durabilidade e longevidade, suportando o uso continuo em cozinhas profissionais.

Qual o comprimento destas pingas e para quetipo de tar efas s8o mais adequadas?

Com 40 cm de comprimento, estas pingas sdo ideais para manusear alimentos a uma distancia
segura do calor, virar pecas maiores ou servir por¢ées em buffets e linhas de servico.

Posso usar estas pingas para alimentos quentes e frios?

Sim, o0 aco inoxidavel confere-lhes excelente resisténcia a variacdes de temperatura, tornando-

as adequadas para manusear tanto alimentos quentes como frios com seguranca e eficacia.



