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Pincas Festoneadas Ac¢o Inoxidavel 40 cm com Cabo Azul

Informacoes do Produto

SKU: PJ4781630 Modelo: 4781630

Marca: Pujadas EAN: 8421661270755

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 4781630

EAN 8421661270755
Cor Azul

Material Inox

Descricao Resumida



Pincas festoneadas de 40.6 cm em aco inoxidavel, com design monobloco para maxima

resisténcia. ldeais para servi¢o de buffet e manuseamento higiénico de alimentos.

Descricao Completa

Estas pincgas festoneadas monobloco de 40.6 cm, fabricadas em aco inoxidavel, séo projetadas para
manuseamento seguro e higiénico de alimentos em ambientes profissionais.

pincas festoadas — Pin¢as Festoneadas — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Comprimento 40.6 cm

Cor do Cabo Azul

Design Monobloco, formato em W
Quantidade M inima de Encomenda 12 unidades

Aplicacbes Profissionais

Estas pingas sao ideais para buffets em hotéis, cantinas escolares e empresariais, restaurantes com
servico de self-service, eventos de catering e pastelarias que necessitem de manusear alimentos de
forma higiénica e eficiente. A sua robustez torna-as adequadas para uso intensivo em qualquer
cozinha profissional ou area de servico de sala.

Pincas de Servigco — Principais Vantagens

Y

e Fabricadas em aco inoxidavel, garantem maxima durabilidade e resisténcia a corroséo,
mesmo com uso frequente.

e O design monobloco em formato de W confere uma robustez superior, prevenindo
deformacdes e quebras.

e Cabo azul ergonémico que proporciona um manuseamento confortavel e seguro, reduzindo a
fadiga.

e Facil de limpar e higienizar, compativel com maquinas de lavar louca industriais, essencial
para padrdes de higiene elevados.

e Versatilidade para manusear uma vasta gama de alimentos, desde saladas a produtos de
pastelaria, em buffets e servicos de catering.



