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Acesso rapido
ao produto

Tacho de Fundo Plano Aço Inoxidável 20 L com Pegas

Informacoes do Produto

SKU: PJP307045 Modelo: P307045

Marca: Pujadas EAN: 8421661307451

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P307045

EAN 8421661307451

Capacidade (L) 16–25 L

Diâmetro Mais de 40 cm

Material Inox

Cor Metálico

Descricao Resumida



Tacho profissional de fundo plano em aço inoxidável 18/10, com 20 L de capacidade.

Ideal para cozinhas de restaurantes e catering, oferece durabilidade e fácil limpeza.

Descricao Completa

Este tacho de fundo plano em aço inoxidável 18/10, com capacidade de 20 litros, é uma peça

robusta e versátil essencial para qualquer cozinha profissional, garantindo durabilidade e estabilidade

na confeção diária.

tacho aço inox — Tacho de Fundo Plano — Características Técnicas

Material Aço inoxidável 18/10

Cor Metálico

Largura 45 cm

Profundidade 45 cm

Altura 17.5 cm

Diâmetro 45 cm

Capacidade 20 L

Peso 1.8 kg

Fundo Plano

Pegas Duas

Aplicações Profissionais

Este tacho é ideal para cozinhas de restaurantes de bairro, tascas, cantinas escolares e

empresariais, pastelarias com confeção, e estabelecimentos de catering. A sua capacidade de 20

litros permite preparar sopas, caldos, guisados e molhos em grandes volumes, sendo também

adequado para a cozedura de massas ou legumes em hotéis e refeitórios.

Tacho de Fundo Plano — Principais Vantagens



Durabilidade e Longevidade: Fabricado em aço inoxidável 18/10, resistente ao uso intensivo

em ambientes profissionais.

Estabilidade Superior: O fundo plano evita derrames acidentais e garante segurança na placa

de confeção.

Versatilidade de Uso: Ideal para misturar, bater, cozer e armazenar grandes volumes de

ingredientes.

Manuseamento Confortável: Equipado com duas pegas robustas que oferecem um transporte

seguro e ergonómico.

Limpeza Simplificada: A superfície interior lisa facilita a higienização rápida e eficiente após

cada utilização.

Este tacho tem uma capacidade generosa de 20 litros, ideal para a confeção de grandes

volumes em cozinhas profissionais.

Qual a capacidade deste tacho?

?

É fabricado em aço inoxidável 18/10 de alta qualidade, garantindo robustez, resistência à

corrosão e durabilidade para uso intensivo.

De que material é feito o tacho?

?

Sim, o fundo plano proporciona excelente estabilidade na placa de confeção, minimizando o

risco de derrames e distribuindo o calor de forma mais uniforme.

O fundo plano oferece alguma vantagem?

?

É perfeito para restaurantes, cantinas, pastelarias e serviços de catering que necessitem de um

recipiente versátil e durável para cozinhar, misturar ou armazenar alimentos em grandes

quantidades.

Este tacho é adequado para que tipo de uso profissional?

?

O seu interior liso em aço inoxidável permite uma limpeza rápida e eficiente, sendo compatível

com lavagem manual ou em máquina de lavar louça profissional.

Como se realiza a limpeza deste tacho?

?


