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Cuba Gastronorm GN 1/1 100mm Aco Inoxidavel 18/10 Fundo Difusor

Informacoes do Produto

SKU: PJP1110F1 Modelo: P1110F1
Marca: Pujadas EAN: 8421661110105
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P1110F1

EAN 8421661110105
Formato GN GN1/1

Material Inox

Perfurado N&o

Cor Metalico

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm GN 1/1 de 100mm de profundidade, fabricada em aco inoxidavel
18/10. Capacidade de 14.2L, com fundo difusor e sistema anti-atasco para higiene e
durabilidade.

Descricao Completa

Esta cuba Gastronorm GN 1/1 com 100 mm de profundidade é fabricada em aco inoxidavel 18/10,
ideal para uso intensivo em cozinhas profissionais e buffets. O seu fundo difusor otimiza a
distribuicédo de calor e frio, garantindo a qualidade dos alimentos.
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Caracteristicas Técnicas

TipoGN GN 1/1

Material Aco Inoxidavel 18/10
Cor Metalico

Largura 530 mm
Profundidade 325 mm

Altura 100 mm

Capacidade 14.2 L

Peso 3.4 kg

Fundo Difusor

Sistema Anti-atasco

Aplicacbes Profissionais

Esta cuba Gastronorm é essencial para a organizacao e servico em cantinas escolares, empresariais
e hospitalares, restaurantes de cozinha tradicional, churrasqueiras, e hotéis. E ideal para a
conservacao de alimentos em frio, confecdo, transporte seguro e apresentacdo em buffets quentes
ou frios, desde snack-bares a servigcos de catering.



Cuba Gastronorm — Principais Vantagens

A construcdo em aco inoxidavel 18/10 assegura elevada resisténcia a corrosdo e durabilidade,
mesmo sob uso intensivo e temperaturas elevadas. O sistema anti-atasco inovador previne que as
cubas figuem presas durante o armazenamento, facilitando a secagem e melhorando a higiene. O
canto reforcado, 25% mais robusto, e 0 raio pequeno aumentam a vida util do rebordo e a
capacidade util da cuba.

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem do aco inoxidavel 18/10?

O aco inoxidavel 18/10 oferece uma resisténcia superior a corrosao e a altas temperaturas,
sendo ideal para ambientes de cozinha profissional que exigem higiene e durabilidade.

Como funciona o sistema anti-atasco?

O sistema anti-atasco inclui um design especial que evita que as cubas fiqguem presas umas
nas outras quando empilhadas, facilitando a separacdo, o0 manuseamento e a secagem apos a
lavagem.

Esta cuba pode ser usada para confecdo?

Sim, a cuba é adequada para confecdo, conservacdo e aquecimento de alimentos, sendo
compativel com fornos, banhos-maria e outros equipamentos de cozinha profissional.

E compativel com que tipo de equipamentos?

Esta cuba GN 1/1 é compativel com todos os equipamentos que utilizam o padrao Gastronorm,
como fornos combinados, banhos-maria, frigorificos, expositores de buffet e carros de
transporte.

Qual a diferenca entre uma cuba com fundo difusor e uma normal?

O fundo difusor foi concebido para otimizar a distribuicdo de calor ou frio, garantindo uma
temperatura mais uniforme nos alimentos, o que é crucial para a qualidade e seguranca
I)

alimentar.



