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Cacarola Reta 16 cm Corpo Tricamada para Inducéo

Informacoes do Produto

SKU: PJ702115 Modelo: 702115

Marca: Pujadas EAN: 8421661618373

Imagens do Produto

InragemiProduteoe unknown

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 702115

EAN 8421661618373
Didametro Até 20 cm
Material Inox

Descricao Resumida

Cacarola reta de 16 cm com corpo tricamada para aquecimento uniforme e eficiente.
Compativel com inducéo, possui cabo ergonémico em silicone e sistema de rebitagem

robusto.

Descricao Completa



Esta cacarola reta de 16 cm, com corpo tricamada, oferece aquecimento uniforme e é compativel
com todas as fontes de calor, incluindo inducao, ideal para cozinhas profissionais.

cacarola inox — panelas de aco inoxidavel — Cacarola Reta — Caracteristicas
Técnicas

Propriedade Valor

Diametro Interno 16 cm

Diametro Externo 17.1 cm

Largura Total (com cabo) 33.6 cm

Altura 7.6.cm

Espessura do Corpo 0.3cm

Material do Corpo Aco Inoxidavel Tricamada

Material do Cabo Silicone TriVent

Compatibilidade Todas as fontes de calor, incluindo Inducdo

Sistema de Rebitagem Ever-Tite™

AplicacOes Profissionais

Esta cacarola é um utensilio versatil e indispensavel em diversas cozinhas profissionais, incluindo
restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com confeccéo,
hotéis, e servicos de catering que exigem eficiéncia e durabilidade na preparacdo de molhos, sopas,
arrozes e vegetais.

Cacarola Reta — Principais Vantagens

e Construcao tricamada robusta que assegura durabilidade e resisténcia ao uso intensivo.

¢ Distribuicdo de calor excecionalmente uniforme, prevenindo pontos quentes e garantindo uma
confecdo consistente.

e Cabo ergonémico em silicone TriVent, que minimiza a transferéncia de calor e oferece uma
pega confortavel e segura.

e Total compatibilidade com todas as fontes de calor, incluindo placas de indugéo, otimizando a
flexibilidade na cozinha.



e Sistema de rebitagem Ever-Tite™ que garante uma ligacéo forte e segura do cabo, mesmo
sob condicfes de trabalho exigentes.

Qual a principal vantagem do cor po tricamada desta cacar ola?

O corpo tricamada (aco inoxidavel, aluminio, aco inoxidavel) assegura uma distribuicao de calor
rapida e uniforme por toda a superficie, eliminando pontos quentes e otimizando a eficiéncia
energética na confecao.

Esta cacarola pode ser utilizada em fogdes de indugdo?

Sim, a cacarola é totalmente compativel com todas as fontes de calor, incluindo fogfes de
inducéo, gas, elétricos e vitroceramica, oferecendo maxima versatilidade na sua cozinha.

O cabo em silicone aquece durante a utilizagdo?

O cabo TriVent em silicone foi concebido para minimizar a transferéncia de calor, permitindo um
manuseamento mais seguro e confortavel, mesmo durante longos periodos de confecéo.

Qual a capacidade apr oximada desta cacarola?

Com um diametro interno de 16 cm e uma altura de 7.6 cm, esta cacarola tem uma capacidade
aproximada de 1.5 litros, ideal para pequenas a médias preparacoes.

E facil delimpar e manter?

Sim, o corpo em aco inoxidavel e o design robusto facilitam a limpeza. Recomenda-se a
lavagem manual para preservar a integridade do material e do cabo de silicone a longo prazo.



