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Passador 1/2 Bola Refor¢cado Aco Inox 16 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP324016 Modelo: P324016
Marca: Pujadas EAN: 8421661324168
Imagens do Produto

2N

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P324016

EAN 8421661324168
Material Inox

Diametro Até 20 cm

Descricao Resumida



Passador de meia bola em aco inoxidavel reforcado, com 16 cm de didmetro e malha

de 0.53 mm. Ideal para filtragem e drenagem eficientes em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Este passador de meia bola, fabricado em aco inoxidavel robusto, € uma ferramenta essencial para a
filtragem e drenagem eficiente em qualquer cozinha profissional. Com 16 cm de didmetro e malha de
0.53 mm, garante resultados precisos.

colador bola — colador inox — Passador — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
Formato Meia bola
Diametro 16 cm
LuzdaMalha 0.53 mm
LarguraTotal 42 cm
Profundidade 16 cm

Altura 10 cm

Peso 0.24 kg

Aplicacdes Profissionais

Este passador € ideal para uma vasta gama de operacdes em cozinhas profissionais, desde
restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, marisqueiras e churrasqueiras, até cantinas
escolares e empresariais. E perfeito para coar caldos, molhos, escorrer massas e vegetais, ou para
peneirar ingredientes secos em pastelarias e cafés com cozinha. A sua robustez torna-o adequado
para o uso diario em qualquer estabelecimento de restauracao.

Passador — Principais Vantagens

e Construcao reforcada em aco inoxidavel para durabilidade e resisténcia a corroséo.
e Malha fina de 0.53 mm para uma filtragem eficiente e rapida de particulas pequenas.



e Design de meia bola que facilita 0 manuseamento e a drenagem de grandes volumes.
e Pega ergonémica com gancho para pendurar, otimizando o espaco de armazenamento.
e Ganchos de apoio que permitem descansar o passador em tacas ou panelas durante o uso.

Qual a durabilidade esperada deste passador em ambiente profissional ?

Fabricado em aco inoxidavel reforcado, este passador foi concebido para suportar o uso
intensivo e as condi¢Bes exigentes de uma cozinha profissional, garantindo anos de servico

fiavel.

Pode ser utilizado para coar liquidos quentes?

Sim, o aco inoxidavel é resistente a altas temperaturas, tornando este passador perfeitamente
adequado para coar caldos, molhos e outros liquidos quentes sem deformacéo ou degradacéo.

E facil delimpar e higienizar ap6s o uso?

A superficie lisa do aco inoxidavel e a constru¢do simples facilitam a limpeza manual. E

também compativel com maquinas de lavar louga industriais para uma higienizagéo eficiente.

Qual a vantagem da malha de 0.53 mm?

A malha de 0.53 mm é suficientemente fina para reter particulas pequenas, como ervas,
especiarias ou residuos de alimentos, garantindo liquidos limpos e preparagdes refinadas, sem
comprometer o fluxo.

Este passador é adequado para grandes volumes de producéo?

Com o seu diametro de 16 cm e construcao robusta, este passador € adequado para o
manuseamento de volumes consideraveis, sendo uma ferramenta eficaz para a producéo diaria

em cozinhas profissionais.



