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Taca Oval Melamina Sahara 20 x 15,5 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP22406 Modelo: P22406

Marca: Pujadas EAN: 8421661615532

Imagens do Produto

Especificacoes
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Marca Pujadas
Modelo P22406

EAN 8421661615532
Material Melamina

Descricao Resumida



Taca oval de melamina resistente, cor Sahara, ideal para servico de mesa profissional.

Dimensdes 200x155x100 mm. Suporta temperaturas de -20°C a 70°C. Leve e duravel.

Descricao Completa

Esta taca oval em melamina, com dimensdes de 20 x 15,5 cm, oferece uma solugdo robusta e
esteticamente agradavel para o servico de mesa profissional. O seu design organico e cor Sahara
complementam diversas decoracfes, sendo ideal para uso diario em ambientes exigentes.

Bol Oval Melamina Sahara — Taga Oval — Caracteristicas Técnicas

Material Melamina
Cor Sahara
Largura 200 mm
Profundidade 155 mm
Altura 100 mm
Peso 0.26 kg
Temperatura de Servico -20°C a 70°C

AplicacOes Profissionais

Ideal para a apresentacdo de saladas, guarni¢fes, entradas ou sobremesas em restaurantes de
cozinha tradicional, marisqueiras, hotéis, servicos de catering e pastelarias com servico de mesa.
Adequada também para buffets em cantinas empresariais ou eventos, onde a durabilidade e a

estética sdo cruciais.

Taca Melamina — Principais Vantagens

A melamina de alta qualidade confere a esta taca uma resisténcia superior a quebras e lascas,
tornando-a ideal para uso intensivo em ambientes profissionais. E mais leve que a porcelana,
facilitando o manuseamento e transporte. A sua capacidade de suportar temperaturas de -20°C a
70°C permite servir uma vasta gama de pratos, quentes ou frios. O design oval e a cor Sahara
oferecem uma apresentacao sofisticada e versatil, elevando a experiéncia do cliente.



