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Aro Redondo para Tarte 8 cm Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: PJP783008 Modelo: P783008

Marca: Pujadas EAN: 8421661783088

Imagens do Produto

£

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P783008

EAN 8421661783088
Material Inox

Cor Metalico
Diametro Até 20 cm

Descricao Resumida



Aro redondo de 8 cm de didmetro em aco inoxidavel, ideal para a preparacao precisa
de sobremesas individuais, tartes e mousses em cozinhas profissionais. Duravel e facil

de limpar.

Descricao Completa

Este aro redondo em aco inoxidavel, com 8 cm de diametro, € uma ferramenta essencial para a

criacdo de sobremesas e preparacdes individuais em cozinhas profissionais, garantindo formas

perfeitas e consistentes.

aro tarta — aro para tarta — Aro Redondo — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Cor Metalico
Largura 8cm
Profundidade 8 cm

Altura 6 cm
Diametro 8 cm

Peso 0.1 kg

AplicacOes Profissionais

Este aro é ideal para pastelarias, restaurantes com servico de sobremesas, hotéis, catering e
cantinas que necessitam de preparar sobremesas individuais, tartes, mousses, semifrios ou gelados
com precisdo. A sua dimensao de 8 cm é perfeita para por¢cdes Unicas, facilitando o controlo de

custos e a apresentacao.
Aro Redondo — Principais Vantagens

e Construcao robusta em aco inoxidavel para durabilidade prolongada e resisténcia a corroséo.
e Design de fundo aberto que facilita a remocéo da preparacdo e a transferéncia suave para o

prato.
e Garante uma forma perfeitamente redonda e consistente, mesmo com multiplas camadas.



e Facil de limpar e higienizar, cumprindo os padrfes exigidos em cozinhas profissionais.
o Versatil para diversas aplicacdes, desde sobremesas a preparacdes salgadas individuais.



