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Porcionador 96 ml Aco Inoxidavel com Cabo Marfim Ergondmico

Informacoes do Produto

SKU: PJ47141 Modelo: 47141

Marca: Pujadas EAN: 8421661099981

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 47141

EAN 8421661099981
Material Inox

Didmetro Até 20 cm

Descricao Resumida



Porcionador de 96 ml em aco inoxidavel com cabo ergonémico de cor marfim, ideal

para controlo de por¢des e maxima higiene em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Este porcionador de 96 ml foi concebido para assegurar uma dosagem precisa e higiénica em
ambientes de cozinha profissional e servico de buffet. Fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade,
garante durabilidade e desempenho fiavel.

porcionador 96 ml — porcionador alimentos — Porcionador — Caracteristicas
Técnicas

Propriedade Valor

Volume 96 ml

Material Aco inoxidavel

Cor do Cabo Marfim

Comprimento Total 238 mm

Diametro da Concha 70 mm

Aplicagcbes Profissionais

Este porcionador é uma ferramenta indispensavel para qualquer cozinha profissional que exija rigor
no controlo de porcées. E ideal para restaurantes de cozinha tradicional, hamburgarias, pastelarias,
cantinas escolares e empresariais, servicos de catering e buffets de hotéis, garantindo consisténcia
na ementa e reducéo de desperdicio.

Porcionador — Principais Vantagens

e **Precisdo e Consisténcia:** Garante porcdes exatas de 96 ml, essencial para controlo de
custos e padronizacgéo de pratos.

e **Higiene Superior:** Fabricado em aco inoxidavel com propriedades antimicrobianas,
assegura a maxima seguranca alimentar.

e **Durabilidade Profissional:** Construcdo robusta para suportar o uso intensivo em ambientes
de cozinha exigentes.



e **Ergonomia e ldentificacdo:** Cabo ergonémico de cor marfim facilita 0 manuseamento e a
rapida identificacdo do tamanho.

e **Reducdo de Desperdicio:** Ajuda a otimizar o uso de ingredientes, minimizando perdas e
aumentando a rentabilidade.



