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Acesso rapido
ao produto

Molde Silicone Semiesferas 3cm para 24 Cavidades

Informacoes do Produto

SKU: PJP850006 Modelo: P850006

Marca: Pujadas EAN: 8421661850063

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P850006

EAN 8421661850063

Material Silicone

Cor Vermelho

Diâmetro Até 20 cm



Descricao Resumida

Molde de silicone flexível 60x40 cm para 24 semiesferas de 3 cm. Ideal para congelar

ou cozer, suporta -95.5 °C a 230 °C. Limpeza fácil na máquina de lavar louça.

Descricao Completa

Este molde de silicone flexível, com dimensões de 60x40 cm, permite criar vinte e quatro

semiesferas perfeitas de 3 cm de diâmetro. É uma ferramenta versátil para congelar ou cozer,

adaptando-se a diversas preparações em cozinhas profissionais.

Molde Silicone Meia Bola 3cm — molde meia bola silicone — Molde Silicone —

Características Técnicas

Material Silicone

Cor Vermelho

Dimensões (L x P x A) 60 x 40 x 2 cm

Diâmetro Semiesfera 3 cm

Número de Cavidades 24

Temperatura Mínima -95.5 °C

Temperatura Máxima 230 °C

Peso 0.1 kg

Aplicações Profissionais

Ideal para pastelarias, restaurantes de alta cozinha, hotéis, empresas de catering e cantinas que

necessitam de produzir sobremesas, bombons, petits fours ou guarnições em formato de semiesfera.

A sua versatilidade permite a utilização em processos de congelação ou cozedura, adaptando-se a

diversas necessidades de produção.

Molde Silicone — Principais Vantagens

Fabricado em silicone flexível para fácil desmoldagem, minimizando desperdícios.



Ampla gama de temperaturas (-95.5 °C a 230 °C), adequado para congelação e cozedura.

Cor vermelha que pode ser integrada em sistemas HACCP para segurança alimentar.

Compatível com máquina de lavar louça para uma limpeza rápida e eficiente.

Permite a produção consistente de 24 semiesferas uniformes por utilização.

Este molde permite produzir 24 semiesferas de 3 cm de diâmetro em cada utilização,

otimizando o tempo de preparação.

Qual a capacidade de produção deste molde?

Sim, o molde de silicone suporta temperaturas de -95.5 °C a 230 °C, sendo ideal para

congelação, cozedura e outras preparações.

Pode ser utilizado tanto no forno como no congelador?

Sim, o material de silicone é apto para máquina de lavar louça, garantindo uma limpeza

higiénica e conveniente após cada uso.

A limpeza do molde é fácil?

A cor vermelha pode ser integrada num sistema de codificação de cores HACCP, ajudando a

promover a segurança alimentar na sua cozinha profissional.

Qual a vantagem da cor vermelha?

Sim, a flexibilidade do silicone e a sua resistência a baixas temperaturas tornam-no ideal para

moldar chocolates e bombons, facilitando a desmoldagem.

Este molde é adequado para chocolates?


