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Acesso rapido
ao produto

Colher de Gelado Aço Inoxidável 22ml para Serviço Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP331044 Modelo: P331044

Marca: Pujadas EAN: 8421661331456

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P331044

EAN 8421661331456

Material Inox

Cor Metálico

Diâmetro Até 20 cm

Descricao Resumida



Colher de gelado profissional em aço inoxidável com capacidade de 22ml, ideal para

porções consistentes. Robusta e fácil de usar em qualquer serviço de sala.

Descricao Completa

Esta colher de gelado em aço inoxidável de 22 mililitros garante porções consistentes e precisas

para sobremesas geladas. A sua construção robusta permite manusear produtos congelados duros

com facilidade, sendo ideal para uso intensivo em ambientes profissionais.

Colher de Gelado — Características Técnicas

Material Aço Inoxidável

Cor Metálico

Largura 44 mm

Profundidade 220 mm

Altura 30 mm

Diâmetro 44 mm

Capacidade 22 ml

Peso 0.13 kg

Quantidade Mínima de Encomenda 12 unidades

Aplicações Profissionais

Esta colher de gelado é indispensável em qualquer estabelecimento que sirva sobremesas geladas,

garantindo eficiência e higiene. É ideal para pastelarias, gelatarias, restaurantes de cozinha

tradicional, hotéis, cantinas e food trucks que ofereçam gelados, sorvetes ou outras iguarias

congeladas na sua ementa.

Colher de Gelado — Principais Vantagens



**Porções Consistentes:** A capacidade fixa de 22ml assegura que cada porção de gelado

seja uniforme, otimizando o controlo de custos e a apresentação.

**Durabilidade Superior:** Fabricada em aço inoxidável, esta colher é resistente à corrosão e

ao uso contínuo, mesmo com produtos congelados duros.

**Libertação Suave:** O mecanismo de compressão no punho permite uma libertação fácil e

suave do gelado, aumentando a rapidez do serviço.

**Higiene e Manutenção:** O material em aço inoxidável facilita a limpeza e desinfeção,

cumprindo as normas de higiene exigidas em cozinhas profissionais.


