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Acesso rapido
ao produto

Base para Queimador de Paella Aço Inoxidável 70 cm Altura

Informacoes do Produto

SKU: PJP999000 Modelo: P999000

Marca: Pujadas EAN: 8421661999007

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P999000

EAN 8421661999007

Tipo Paelleira

Descricao Resumida



Base em aço inoxidável de 70 cm de altura, dobrável para fácil arrumação. Oferece

suporte estável e seguro para queimadores de paella em cozinhas profissionais e

eventos.

Descricao Completa

Esta base em aço inoxidável de 70 cm de altura oferece um suporte estável e seguro para

queimadores de paella, ideal para cozinhas profissionais e eventos ao ar livre.

Base Queimador Paella — Características Técnicas

Material Aço inoxidável

Cor Metálico

Altura 70 cm

Peso 2.03 kg

Compatibilidade Queimadores de paella de 2 e 3 aros

Estrutura Dobrável para arrumação compacta

Aplicações Profissionais

Esta base é um equipamento essencial para profissionais que confecionam paellas em diversos

contextos, como serviços de catering, eventos ao ar livre, food trucks, esplanadas de restaurantes,

churrasqueiras e tascas com cozinha exterior. A sua robustez e facilidade de transporte tornam-na

ideal para qualquer ambiente que exija mobilidade e estabilidade na confeção.

Base Queimador — Principais Vantagens

Estabilidade e Segurança: Proporciona uma base firme e segura para o queimador,

prevenindo acidentes durante a confeção.

Durabilidade: Fabricada em aço inoxidável, garante uma longa vida útil e resistência à

corrosão, mesmo em ambientes exigentes.

Arrumação Otimizada: A sua estrutura dobrável permite uma arrumação compacta, ideal

para espaços reduzidos ou para transporte.



Compatibilidade Versátil: Desenhada para se adaptar a queimadores de paella de 2 e 3

aros, oferece flexibilidade no uso.

Higiene: O material em aço inoxidável facilita a limpeza e manutenção, cumprindo as normas

de higiene profissional.


