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Assadeira Redonda Aco Inoxidavel 20cm com Tabuleiro Pega Madeira

Informacoes do Produto

SKU: PJP29620 Modelo: P29620

Marca: Pujadas EAN: 8421661029629

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P29620

EAN 8421661029629
Material Inox

Cor Metélico

Diametro Até 20 cm



Descricao Resumida

Assadeira redonda de 20 cm em aco inoxidavel 18/10, com tabuleiro de apoio e pega

de madeira. Ideal para cozinhar e servir diretamente, garantindo durabilidade e

apresentacao.

Descricao Completa

Esta assadeira redonda de 20 cm em aco inoxidavel 18/10, com tabuleiro de apoio e pega de

madeira, € uma solucdo robusta para cozinhar e servir. Oferece durabilidade e uma apresentagéo

cuidada em ambientes profissionais.

Assadeira — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel e madeira
Cor Metalico

Largura 21 cm

Altura 55cm

Comprimento 31cm

Didmetro 20 cm

Capacidade 0.8L

Peso 0.67 kg

AplicacOes Profissionais

Esta assadeira € uma ferramenta versatil para qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de
cozinha tradicional portuguesa, tascas e marisqueiras, até hotéis, servicos de catering e
churrasqueiras. E igualmente Util em pastelarias com confecdo e cantinas que necessitem de
cozinhar e servir pratos com apresentacao cuidada.

Assadeira — Principais Vantagens



**Durabilidade Superior:** Fabricada em aco inoxidavel 18/10, garante elevada resisténcia e
uma longa vida util em ambientes de uso intensivo.

**\/ersatilidade na Confecdo:** Permite cozinhar uma vasta gama de pratos, como arrozes,
carnes, vegetais ou peixe, adaptando-se a diversas ementas.

*Manuseamento Seguro:** Os laterais retos da assadeira facilitam o agarre, e o tabuleiro com
pega de madeira oferece seguranca e conforto no transporte.

**Apresentacdo Profissional:** Ideal para servir diretamente do forno ou da brasa a mesa,
mantendo a temperatura e garantindo uma apresentagéo cuidada e apelativa.



