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Acesso rapido
ao produto

Taça de Serviço Inox Parede Dupla 30cm – Padrão Colmeia

Informacoes do Produto

SKU: PJ46586 Modelo: 46586

Marca: Pujadas EAN: 8421661457774

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 46586

EAN 8421661457774

Material Inox

Cor Metálico

Diâmetro 21–30 cm



Descricao Resumida

Taça de serviço redonda em aço inoxidável 18/10 com parede dupla e 30cm de

diâmetro. Ideal para manter a temperatura e evitar condensação em buffets.

Descricao Completa

Esta taça de serviço em aço inoxidável de parede dupla foi concebida para apresentações

sofisticadas, mantendo a temperatura dos alimentos e evitando condensação. O seu design com

abertura angular e padrão colmeia realça qualquer buffet ou exposição de produtos.

Taça de Serviço — Características Técnicas

Material Aço Inoxidável 18/10

Cor Metálico

Diâmetro 30 cm

Altura 20.9 cm

Construção Parede dupla

Design
Abertura angular, padrão colmeia, acabamento

espelhado

Aplicações Profissionais

Esta taça é ideal para buffets de hotéis, restaurantes com serviço de self-service, cantinas

empresariais ou escolares, e eventos de catering. A sua capacidade de manter a temperatura e o

design elegante tornam-na perfeita para a exposição de saladas, frutas, pães, sobremesas ou outros

alimentos que necessitem de uma apresentação cuidada e funcional.

Taça de Serviço — Principais Vantagens

**Manutenção de Temperatura:** A construção de parede dupla isola os alimentos, mantendo-

os frios ou quentes por mais tempo, conforme necessário.

**Prevenção de Condensação:** Evita a formação de humidade na superfície externa,

mantendo a área de serviço seca e apresentável.



**Design Atraente:** O padrão colmeia e o acabamento espelhado conferem um toque de

sofisticação a qualquer apresentação.

**Visibilidade e Acesso:** A abertura angular facilita o acesso aos alimentos e melhora a sua

visibilidade para os clientes.

**Durabilidade:** Fabricada em aço inoxidável 18/10, garante resistência e uma longa vida útil

em ambientes profissionais.

A construção de parede dupla proporciona isolamento térmico, ajudando a manter os alimentos

frios ou quentes por mais tempo. Adicionalmente, evita a condensação na superfície exterior da

taça, mantendo a apresentação impecável.

Qual a vantagem da construção de parede dupla?

?

Sim, a taça de parede dupla é versátil e pode ser utilizada tanto para manter alimentos frios

(como saladas ou frutas) como para alimentos quentes (como acompanhamentos), graças às

suas propriedades de isolamento.

Este produto é adequado para alimentos quentes e frios?

?

Para a limpeza, recomenda-se lavar a taça com água morna e detergente suave, utilizando

uma esponja não abrasiva. Enxaguar bem e secar imediatamente para evitar manchas de água

e manter o brilho do aço inoxidável.

Como se faz a limpeza e manutenção?

?

Esta taça é fabricada em aço inoxidável 18/10, um material de alta qualidade conhecido pela

sua durabilidade, resistência à corrosão e facilidade de limpeza, ideal para uso profissional em

restauração e hotelaria.

Qual o material de fabrico?

?

O aço inoxidável 18/10 é um material robusto e resistente ao uso diário em cozinhas

profissionais. Embora não seja totalmente imune a riscos ou amolgadelas sob impacto severo,

oferece uma excelente durabilidade e resistência em condições normais de utilização e

manuseamento.

É resistente a riscos ou amolgadelas?

?


