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Cubeta Gastronorm 1/1 Perfurada Inox 100mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: PJ90043 Modelo: 90043

Marca: Pujadas EAN: 8421661900430

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 90043

EAN 8421661900430
Formato GN GN1/1

Material Inox

Perfurado Sim

Descricao Resumida



higiénica.

Cubeta Gastronorm 1/1 perfurada em aco inoxidavel, com 100mm de profundidade.

Ideal para drenagem rapida e cozedura a vapor em cozinhas profissionais. Robusta e

Descricao Completa

Esta cubeta Gastronorm 1/1 perfurada é fabricada em aco inoxidavel robusto, ideal para drenagem

rapida e cozedura a vapor em ambientes de cozinha profissional, garantindo durabilidade e higiene.

Cubeta Gastronorm 1/1 Perfurada — Cubeta Gastronorm — Caracteristicas Técnicas

Tipo

Material

Largura

Profundidade

Altura

Per fur agdes

AplicacOes Profissionais

Gastronorm 1/1 Perfurada

Aco Inoxidavel

323 mm

530 mm

100 mm

Furos de 4 mm na base e laterais

Esta cubeta é essencial em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de bairro e cantinas

escolares a hotéis e servigos de catering. E ideal para cozer a vapor legumes, peixe ou carne, drenar

alimentos fritos, como batatas ou risséis, e manter ingredientes frescos em banho-maria ou camaras

frigorificas, garantindo uma manipulacao higiénica e eficiente dos alimentos.

Cubeta Perfurada — Principais Vantagens

As perfuragfes na base e laterais permitem uma drenagem rapida e eficiente de liquidos e gorduras.

As esquinas coénicas reforcadas oferecem maior resisténcia a impactos e amolgadelas, prolongando

a vida util do equipamento. As abas de empilhamento anti-encravamento facilitam a separacdo das

cubetas, otimizando o fluxo de trabalho. As bordas largas proporcionam um manuseamento seguro e

confortavel, mesmo com luvas.

Qual a principal funcdo de uma cubeta Gastronorm perfurada?



A principal fungéo é permitir a drenagem de liquidos e gorduras, sendo ideal para cozedura a
vapor, descongelamento ou para manter alimentos fritos estaladicos.

Esta cubeta é compativel com outros equipamentos de cozinha profissional ?

Sim, sendo uma cubeta Gastronorm 1/1, é compativel com a maioria dos equipamentos padrao
de cozinha profissional, como fornos combinados, banhos-maria e carros de transporte.

Qual o material de fabrico e as suas vantagens?

E fabricada em aco inoxidavel, um material conhecido pela sua durabilidade, resisténcia a
corrosao e facilidade de limpeza, essencial para manter os padrdes de higiene em cozinhas
profissionais.

Como o design anti-encravamento beneficia o dia a dia na cozinha?

As abas de empilhamento anti-encravamento permitem que as cubetas sejam facilmente
separadas quando empilhadas, evitando que fiquem presas e agilizando o trabalho na cozinha.

Esta cubeta é adequada para cozedura a vapor ?

Sim, as perfuragbes sdo dimensionadas para permitir a passagem eficiente do vapor, tornando-
a ideal para cozer a vapor uma vasta gama de alimentos, desde legumes a peixe.



