Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\! Hotelequip.pt
Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca

Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 22/07/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Cubeta GN 2/4 Melamina Preta 20 mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: PJP22456 Modelo: P22456

Marca: Pujadas EAN: 8421661627818

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P22456

EAN 8421661627818
Cor Preto

Formato GN GN2/4

Material Melamina



Perfurado Nao

Descricao Resumida

Cubeta GN 2/4 em melamina preta, ideal para exposicdo e servico de alimentos.

Resistente a temperaturas de -20 °C a 70 °C, duravel e facil de limpar.

Descricao Completa

Esta cubeta GN 2/4 em melamina preta, com 20 mm de profundidade, é uma solucdo robusta e
versétil para a exposicao e servigo de alimentos em ambientes profissionais.

cubeta gastronorm 2/4 — Cubeta GN — Caracteristicas Técnicas

Material Melamina

Cor Preto

Formato GN GN 2/4

DimensOes Exter nas 325 x 265 mm

Profundidade 20 mm

Temperatura de Servico -20°Ca70°C

Peso 0.55 kg

Certificacéo SGS para contacto alimentar

Aplicacdes Profissionais

Esta cubeta GN 2/4 é ideal para buffets de pequeno-almogo em hotéis, cantinas empresariais e
escolares, servicos de catering, restaurantes com self-service, e para a exposicao de saladas ou
acompanhamentos em churrasqueiras e snack-bares. A sua cor preta confere um aspeto moderno e
elegante, adequado para qualquer ambiente de servico de sala ou area de preparacéo.

Cubeta Melamina — Principais Vantagens



A melamina confere a esta cubeta uma durabilidade e leveza excecionais, tornando-a resistente a
impactos e facil de manusear. A sua construcdo ndo toxica e inodora, certificada para contacto
alimentar, garante a seguranca dos alimentos. A resisténcia a temperaturas entre -20 °C e 70 °C
permite uma utilizacdo versétil, desde a refrigeragdo a exposicdo em ambientes quentes. O interior
liso facilita a limpeza, otimizando a higiene e a eficiéncia operacional.



