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Tabuleiro Gastronorm GN 1/1 Aco Inoxidavel 2.85L com Pegas

Informacoes do Produto

SKU: PJP195000 Modelo: P195000

Marca: Pujadas EAN: 8421661161954

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P195000

EAN 8421661161954
Capacidade (L) 51-200 L
Formato GN GN1/1

Material Inox

Perfurado Né&o

Cor Metalico



Descricao Resumida

Tabuleiro Gastronorm GN 1/1 em aco inoxidavel com 2.85L de capacidade e 20mm de

profundidade. Equipado com pegas para manuseamento facil e seguro em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Este tabuleiro Gastronorm GN 1/1 em aco inoxidavel, com uma capacidade de 2.85 litros e 20mm de
profundidade, é uma solucdo robusta para o manuseamento e apresentacdo de alimentos em

cozinhas profissionais.

Bandeja Gastronorm 1/1 — Tabuleiro Gastronorm — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Tipo Gastronorm GN 1/1
Material Aco Inoxidavel
Cor Metalico
Largura 320 mm
Profundidade 525 mm
Altura 20 mm
Capacidade 285L

Peso 1.39 kg

Com Pegas Sim

Aplicacdes Profissionais

Ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes de cozinha tradicional
portuguesa, marisqueiras e churrasqueiras, até cantinas empresariais e hospitalares. Perfeito para o
transporte e servigo de alimentos em buffets de hotéis, eventos de catering, ou para organizagdo em



cozinhas de pastelarias e cafés com confeccao. A sua versatilidade permite utiliza-lo na preparacéo,
armazenamento ou exposicao de pratos frios e quentes.

Tabuleiro Gastronorm — Principais Vantagens

Este tabuleiro destaca-se pela sua construgdo em aco inoxidavel, garantindo durabilidade e
resisténcia a corrosdo, essencial em ambientes de cozinha profissional. As pegas integradas
facilitam o manuseamento e transporte seguro dos alimentos, mesmo quando o tabuleiro esta cheio.
O formato GN 1/1 assegura compatibilidade com a maioria dos equipamentos de cozinha e sistemas
de buffet existentes no mercado, otimizando o fluxo de trabalho e a organizacéo. A sua profundidade
de 20mm é ideal para servir entradas, acompanhamentos ou sobremesas.

Este tabuleir o é adequado para fornos ou banho-maria?

Sim, sendo de aco inoxidavel, este tabuleiro Gastronorm € perfeitamente adequado para
utilizacao em fornos, banho-maria e camaras frigorificas, suportando variacdes de temperatura.

Qual a capacidade exata deste tabuleir 0?

A capacidade deste tabuleiro Gastronorm GN 1/1 é de 2.85 litros, ideal para por¢des médias de
alimentos ou para organizacao de ingredientes.

As pegas sdo resistentes para transporte?

Sim, as pegas séo integradas no design do tabuleiro e fabricadas no mesmo aco inoxidavel
robusto, garantindo um transporte seguro e confortavel, mesmo com o tabuleiro cheio.

E facil delimpar e manter?

O aco inoxidavel € um material higiénico e de facil limpeza. Pode ser lavado manualmente ou

em maquina de lavar louca profissional, mantendo as suas propriedades e brilho.

Estetabuleiro é compativel com tampas Gastronor m?

Sim, sendo um tabuleiro com formato padrdo GN 1/1, é totalmente compativel com qualquer

tampa Gastronorm de tamanho GN 1/1, vendida separadamente.
?



